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1. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ МДК 01.01 Основы управления ассортиментом товаров
1.1. Область применения примерной программы

Рабочая программа МДК 01.01 Основы управления ассортиментом товаров   является частью основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по программе подготовки специалистов среднего звена (ППССЗ)
Программа учебной дисциплины включает темы, которые могут быть реализованы, в том числе с использованием электронного обучения  и дистанционных образовательных технологий.

· Глава-1 Тема 1.1; Глава 2,тема 2.1.

· Глава-2 Тема 1.2, Тема 1.3,Тема 1.5.

38.02.05 Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров

В части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД):
4.3.1.Управление ассортиментом товаров

и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

ПК 1.1 Выявлять потребность в товарах.

ПК 1.2 Осуществлять связи с поставщиками.

ПК 1.3 Управлять товарными запасами и потоками.

ПК 1.4 Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров

  Рабочая программа профессионального модуля может быть использована в профессиональной подготовке и профильном обучении.

1.2. Цели и задачи междисциплинарного курса – требования к результатам освоения междисциплинарного курса
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями, обучающийся в ходе освоения междисциплинарного курса должен:

иметь практический опыт:

· анализа ассортиментной политики торговой организации;

· выявления потребности в товаре (спроса);

· участия в работе с поставщиками и потребителями;

· приемки товаров по количеству и качеству;

· размещения товаров;

· контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;

· обеспечения товародвижения в складах и магазинах;

· эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;

· участия в проведении инвентаризации товаров.

уметь:

· распознавать товары по ассортиментной принадлежности;

· формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;

· применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;

· рассчитывать показатели ассортимента;

· оформлять договоры с контрагентами;

· контролировать их выполнение т.ч. поступление товаров в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;

· предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;

· готовить ответы на претензии покупателей;

· производить закупку и реализацию товаров;

· учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;

· соблюдать условия и сроки хранения товаров;

· рассчитывать товарные потери;

· планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам окружающей среде;

· соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

знать:

· ассортимент товаров однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;

· товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;

· виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;

· технологические процессы товародвижения;

· формы документального сопровождения товародвижения;
· правила приемки товаров;

· способы размещения товаров на складах и в магазинах;

· условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;

· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройства;

· требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

· законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся организации;

· обязанности работников в области охраны труда;

· причины возникновения и профилактики производственного травматизма;

· фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;

· возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  

1.3. Количество часов на освоение рабочей программы междисциплинарного курса:

всего  447  часов, в том числе:

· максимальной учебной нагрузки обучающегося  447 часов, включая:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  291  часа;

· лабораторные занятия- 46 часов
· практические занятия- 91 час

· курсовой проект- 10 час
· самостоятельной работы обучающегося  – 156 часов;

В рамках междисциплинарного курса формируются общие профессиональные компетенции. содержание междисциплинарного курса направлено на формирование общих  профессиональных компетенций.

Общие профессиональные компетенции:

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
· Понятие сущности и социальной значимости специальности «Товароведение и экспертиза потребительских товаров».  Глава-1 Тема 1.1; Глава 2 тема 2.1. 

· Понимание сущности и социальной значимость процесса автоматизации торговли, проявление к ней устойчивого интереса. Раздел 1, тема 1.1.
ОК 2. Организовать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценить их эффективность  и качество.
· Проявление интереса к организации собственной коммерческой деятельности. Выбор типовых методов и способов выполнения профессиональных задач, оценка их эффективности и качества. Глава-1 Тема 1.1;Глава 2,тема 2.1.

· Способность организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. Раздел 2, тема 2.1. тема 2.2; Глава-2. Тема 2.1.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

· Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность в процессе установления групповой и ассортиментной принадлежности, за порядок отбора проб и образцов и их сохранность и достоверность, в выборе показателей определяющих качество при   оценке  товаров, продажу товаров ненадлежащего качества, пересортицу товаров, классификации дефектов. Глава-1 Тема 1.2,Тема 1.3.,Тема 1.5.

· Умение принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. Раздел 1, тема 1.3.;  Раздел 2, тема 2.1. тема 2.2; Глава-2 Тема 1.2,Тема 1.3.,Тема 1.5.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного  развития.

· Поиск информации, самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации , использование информации необходимой для изучения товароведных характеристик и  общения с покупателями. Глава-1 Тема 1.1.-1.12; Глава-2 Тема 2.1.-2.49.

· Осуществление поиска и использования информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач. Раздел 1, тема 1.2.; тема 1.3.
ОК 5. Владеть информационной  культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно – коммуникационных технологий.

· Владение информационной культурой, анализом и оценкой  показателей ассортимента  продовольственных товаров.  Использование информационно-коммуникационные технологии, Интернет-сайтов  при выполнении самостоятельной исследовательской работы. Глава-1 Тема 1.2.-1.12; Глава-2. Тема 2.1-2.49.

· Способность владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. Раздел 1, тема 1.3. 
Ок 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

· Работа в коллективе  действующего торгового предприятия и команде, принятие  решений при  выявлении потребности в товарах, заключении договоров на поставку товаров, расчете объема заказов товаров  и установления графиков поставки товаров, эффективности товародвижения, установлении градаций качества, сборе информации о товарах. Глава-1 Тема 1.1; Глава-2 Тема 2.1;2.17;2.23;2.39;2.49.

· Умение  эффективно общаться с поставщиками. Раздел 2, тема 2.1. 
· Умение работать в бригаде, эффективно общаться с руководством и  покупателями. Раздел 2, тема 2.1.
ОК 7.  Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.
· Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий  при приемке товаров, по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия потребителей, за  безопасную работу подчиненных при эксплуатации торгово-технологического оборудования ,за охрану труда. Глава-1 Тема 1.2-1.12.

· Умение брать на себя  ответственность за работу членов бригады, результат выполнения заданий. Раздел 1, тема 1.3,  тема  1.7.; Глава-2 Тема 2.17;2.23;2.39;2.49.

· Способность брать на себя  ответственность за работу членов бригады (подчиненных), результат выполнения торговых операций. Раздел 2, тема 2.1.

Ок 8. Самостоятельно определить задачи профессионального и личностного  развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

· Самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации.  Глава-1 Тема 1.1.

· Понимание актуальности профессионального и личностного развития, занятия самообразованием, осознанное планирование повышения квалификации. Раздел 1, тема 1.2; Глава-2 Тема 2.1

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

· Ориентация в условиях частой смены технологий товарной обработки и упаковки, методов хранения продовольственных товаров в профессиональной деятельности. Глава-1 Тема 1.2-1.12; Глава-2 Тема 2.1-2.49.

· Способность ориентироваться в условиях частой смены технологического оборудования  в коммерческой деятельности. Раздел 1, тема 1.3.

2. результаты освоения междисциплинарного курса
Результатом освоения междисциплинарного курса является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности  управление ассортиментом товаров, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:
	Код
	Наименование результата обучения

	ПК 1.1.
	Выявлять потребность в товарах.

	ПК  1.2.
	Осуществлять связи с поставщиками и потребителями продукции.

	ПК 1.3 
	Управлять товарными запасами и потоками.

	ПК 1.4
	Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.

	ОК 1.
	Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

	ОК 2.
	Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и  качество

	ОК 3.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач ,профессионального и личностного развития.   

	ОК 5.
	Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий.

	ОК 6.
	Работать в коллективе и в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством , потребителями

	ОК 7.
	Брать на себя ответственность за работу членов команды(подчиненных), за результат выполнения заданий.

	ОК 8.
	Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

	ОК 9.
	Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.   

	Код Лр реализации программы 

воспитания
	Личностные результаты  (Лр) реализации программы воспитания 

(дескрипторы) 

	
	Личностные результаты реализации программы воспитания, 
определенные отраслевыми требованиями к деловым качествам личности

	*ЛР 13
	Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности

	*ЛР 14
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость

	*ЛР 15
	Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий

	
	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные на региональном уровне

	*ЛР 18
	Владеющий физической выносливостью в соответствии с требованиями профессиональной компетенции

	*ЛР 21
	Способный к применению инструментов и методов бережливого производства

	*ЛР 22
	Умеющий быстро принимать решения, распределять собственные ресурсы и управлять своим временем

	*ЛР 25
	Способный к применению логистики навыков в решении личных и профессиональных задач

	
	Личностные результаты реализации программы воспитания, определённые ключевыми работодателями

	*ЛР 26
	Осознающий значимость профессионального развития в выбранной профессии


*личностные результаты,  формируемые в рамках программы воспитания
3.Структура и содержание междисциплинарного курса 
3.1. Тематический план междисциплинарного курса МДК 01.01
	Коды профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля*
	Всего часов

(макс. учебная нагрузка и практики)
	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	                    Практика

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося
	Учебная,

часов
	Производственная (по профилю специальности),

часов

(если предусмотрена рассредоточенная практика)

	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,

часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),

часов
	Всего,

часов
	в т.ч., курсовая работа (проект),

часов
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	ПК 1.1 

ПК 1.1 – 1.4
	Глава 1 п   МДК 01.01. Основы управления ассортиментом 
	447
	291
	137
	10
	156
	10
	    
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


3.Структура и содержание МДК 01.01  

	МДК.01.01 Основы управления ассортиментом товаров
	
	иметь практический опыт:

· анализа ассортиментной политики торговой организации;

· выявления потребности в товаре (спроса);

· участия в работе с поставщиками и потребителями;

· приемки товаров по количеству и качеству;

· размещения товаров;

· контроля условий и сроков транспортировки и хранения товаров;

· обеспечения товародвижения в складах и магазинах;

· эксплуатации основных видов торгово-технологического оборудования;

· участия в проведении инвентаризации товаров.

уметь:

· распознавать товары по ассортиментной принадлежности;

· формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах;

· применять средства и методы маркетинга для формирования спроса и стимулирования сбыта;

· рассчитывать показатели ассортимента;

· оформлять договоры с контрагентами;

· контролировать их выполнение,т.ч. поступление товаров в

 согласованном   ассортименте по срокам, качеству, количеству;

· предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;

· готовить ответы на претензии покупателей;

· производить закупку и реализацию товаров;

· учитывать факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения;

· соблюдать условия и сроки хранения товаров;

· рассчитывать товарные потери;

· планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь;

· соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям и их персоналу, товарам окужающей среде;

· соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.

знать:

· ассортимент товаров однородных групп определенного класса, их потребительские свойства;

· товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели;

· виды, назначение, структуру договоров с поставщиками и потребителями;

· технологические процессы товародвижения;

· формы документального сопровождения товародвижения;
· правила приемки товаров;

· способы размещения товаров на складах и в магазинах;

· условия и сроки транспортирования и хранения товаров однородных групп;

· основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;

· классификацию торгово-технологического оборудования, его назначение и устройства;

· требования к условиям и правила эксплуатации торгово-технологического оборудования;

· нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);

· законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся организации;

· обязанности работников в области охраны труда;

· причины возникновения и профилактики производственного травматизма;

· фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;

· возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом).  
	447


	291


	156


	

	Глава 1п

МДК 01.01

Основы управления ассортиментом.
	
	
	447


	291


	156


	

	*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	  48
	 32
	18
	

	
	  1

№1

ОК 1.

ОК 2. ОК 8.

ПК 1.1.

ПК 1.2

ОК 4.
	ФРЗС  Организация коммерческой работы и технологии управления ассортиментом на предприятиях розничной торговли города Ульяновска. Сущность коммерческой работы. Пути совершенствования ассортимента потребительских товаров. Формирование торгового ассортимента товаров. 
	
	1
	-
	2

	
	
	Изучение и анализ спроса покупателей, виды спроса, методы изучения. Выявление потребности в товарах. Цели и задачи маркетинговых исследований. Средства и методы маркетинга для формирования спроса. Сущность и социальная значимость профессии. Проявление интереса к организации собственной коммерческой деятельности Системы сбора информации, анкетирование покупателей. Изучение(сегментирование) покупателей как основа эффективного управления ассортиментом.
	3
	1


	2
	2



	
	2

№2

ОК 8.

ПК 1.2.

ПК 1.4.
	Осуществление связи с поставщиками и потребителями продукции.   Сущность, формы, содержание, нормативно-правовое регулирование хозяйственных связей в торговле. Виды договоров в торговле. Договор поставки, договор купли продажи оптовой партии: понятие, значение, структура.  Признаки «надежного» договора, правила оформления и подписания договора. Заявки и заказы на товары, значение, виды, порядок подачи. Эффективность прямых договорных связей с производителями товаров.  Самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации.
	1


	1


	-


	2

	
	
	 Контроль выполнения договора Порядок заключения, изменения, расторжения договора по ассортименту, срокам качеству и количеству, ответственность за нарушение условий договора. Претензионная работа. Осуществление связей с поставщиками и потребителями продукции. Оформление документации на поставку и реализацию товаров. Выбор типовых методов и способов выполнения профессиональных задач, оценка их эффективности и качества..
	1
	1
	-
	2

	
	3

№3

ПК 1.1.

ПК 1.3.


	Сущность товароснабжения, понятие о рациональном товароснабжении; формы товароснабжения розничного торгового предприятия, методы доставки товаров, графики завоза товаров.

Выявление потребности в товарах..
	
	1
	2
	2

	
	
	Технология товародвижения в магазине: понятие, назначение. Торгово-технологический процесс: понятие, назначение, структура, содержание. Формы документального сопровождения. Пути совершенствования товародвижения.  Меры по ускорению оборачиваемости товаров. Стимулирование сбыта потребительских товаров; задачи и средства стимулирования сбыта

 Управление товарными запасами и потоками. Роль товарных запасов в обеспечении устойчивости товарного ассортимента. Управление товарными запасами.
	1
	1


	-
	2

	
	4

№4

ПК 1.3.
	Организация перевозки товаров.

Виды и характеристика транспорта для перевозки товаров. Коммерческая работа с транспортными организациями. Правила перевозки товаров автотранспортом. Договор на перевозку грузов. Управление товарными запасами и потоками. 
	3


	1


	2
	2

	
	ОК 7.

ПК 1.4.


	Организация и технология приемки товаров. Оформление документации на поставку и реализацию товаров. Приемка товаров по количеству и качеству: нормативная база, организация и технология проведения, документальное оформление результатов приемки. Брать на себя ответственность за работу подчиненных за оформление результатов приемки товаров.
	3
	1


	2
	2

	
	5

ОК 7.

№5
	Организация охраны труда в предприятии.

Законы и нормативно-правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда. Обязанности работодателя по обеспечению безопасных условий и охраны труда. Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий по охране труда. 
	1
	1


	-
	2

	
	
	Обязанности  работника по соблюдению норм и правил по охране труда. Причины возникновения и профилактика производственного травматизма. Санитарно-бытовое и лечебно-профилактическое обслуживание работников. Обучение и профессиональная подготовка в области охраны труда.  Инструктажи по технике безопасности: характеристика, оформление документации. Последствия деятельности (или бездействия), несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций в области охраны труда, их влияние на уровень безопасности труда.
	1
	1
	-
	2

	
	6

№6

ОК 4.


	Химический состав и свойства веществ: связь с формированием и оценкой качества, обеспечением количества и качества пищевых продуктов. Общая классификация веществ пищевых продуктов по химической природе (органические и неорганические) усвояемости  (усвояемые, трудноусвояемые, неусвояемые), происхождению (натуральные, искусственные и  синтетические).
Характеристика важнейших неорганических веществ химического состава: воды,, минеральных веществ :представление о химической природе этих веществ, их классификация, свойства веществ, их влияние на качество, в том числе на безопасность и сохраняемость;  содержание в продовольственных товарах (деление продуктов на группы в зависимости от содержания отдельных веществ).Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при консультировании потребителей.
	5
	1
	4
	2

	
	
	Характеристика важнейших органических веществ химического состава: углеводов, белков, жиров, органических кислот, витаминов, красящих веществ: представление о химической природе этих веществ, их классификация, свойства веществ, их влияние на качество, в том числе на безопасность и сохраняемость;  содержание в продовольственных товарах (деление продуктов на группы в зависимости от содержания отдельных веществ).
	1


	1


	
	

	
	7

№7

ОК 4.


	Пищевая ценность как сложное свойство, характеризующее качество продовольственных товаров. Энергетическая ценность. Показатели энергетической ценности.. Классификация продовольственных товаров по энергетической ценности: высококалорийные, среднекалорийные, низкокалорийные и безкалорийные. 

Биологическая ценность.  Физиологическая потребность в биологически разных веществах. Показатели биологической полноценности: незаменимые аминокислоты. Классификация продовольственных товаров по содержанию полноценных белков. Продукты питания с повышенным содержанием полноценных белков.. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при консультировании потребителей.
	3
	1


	2
	2

	
	
	Физиологическая ценность. Физиологически активные вещества. Деление их на группы в зависимости от действия на нервную, иммунную и пищеварительную системы. Продукты питания с повышенным содержанием физиологически активных веществ. Негативные последствия воздействия повышенных доз некоторых физиологически активных веществ (алкоголя, алкалоидов) на организм человека. Органолептическая ценность. Потребности, удовлетворяемые органолептическими свойствами: физиологические, эстетические и эргономические.

Усвояемость. Классификация веществ по усвояемости (усвояемые, трудноусвояемые, неусвояемые). Факторы, влияющие на усвояемость. Доброкачественность, безопасность и безвредность: определение. Показатели, характеризующие доброкачественность и безопасность. Использование данных о пищевой ценности товаров для стимулирования их сбыта. Влияние пищевой ценности на конкурентоспособность и совершенствование ассортимента товаров.
	
	
	
	

	
	8

№8

ОК 4.

ОК 7.


	 Понятие о микроорганизмах. Основные группы микроорганизмов: бактерии, плесневые грибы, дрожжи, ультрамикробы, их строение, особенности размножения. Значение микроорганизмов и процессов их жизнедеятельности в области производства, хранения, реализации товаров. Микробиология важнейших пищевых продуктов. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при консультировании потребителей о безопасности товаров.
	1
	1
	-
	2

	
	
	 Пищевые отравления; интоксикации(токсикозы) и токсикоинфекции. Характеристика возбудителей, причина возникновения и меры предупреждения. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия. Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия потребителей.
	
	
	
	

	
	9

№9


	Понятие о гигиене и санитарии. Санитарные требования к организации продовольственной торговли, их содержание (Санитарно-эпидемиологические правила СП) Личная гигиена персонала. Значение личной гигиены для профилактики пищевых заболеваний. Медицинские осмотры, их цель и назначение. Заболевания, препятствующие работе  в предприятиях торговли. Санитарная одежда и правила пользования ею. 
	3
	1
	2
	2

	
	
	Требования к размещению организаций торговли и содержанию территорий. Виды загрязнений, возникающие при работе торговых организаций. 
	
	
	
	

	
	Практические  занятия  
	
	
	
	

	
	   1

№10
	№1  Расчет энергетической ценности пищевых продуктов 
	1
	1
	-
	

	
	
	  Сравнение товаров разных видов или торговых марок по энергетической ценности.
	1
	1
	-
	

	
	   2

№11

ОК 3.
	№2 Изучение Федеральных законов в области охраны труда.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Изучение обязанностей работников в области охраны труда. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.  
	1
	1
	-
	

	
	  3

№12

ОК 6
	№3 Расчет объема заказа товаров. 
	1
	1
	-
	

	
	
	Изучение реквизитов бланков заказа и графика поставки товаров.
ФРЗС Изучение комплекта договорных документов: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии на примере торговых организаций г. Ульяновска.. Работа в коллективе и команде, принятие  решений в стандартных и нестандартных ситуациях.
	1
	1
	-
	

	
	4

№13


	№4 Разработка, оформление проекта договора поставки (купли-продажи) товаров.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Составление текста претензии и ответа на претензию.

ФРЗС Изучение комплекта договорных документов: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии на примере торговых организаций г. Ульяновска.


	1
	1
	-
	

	
	5

№14
	№5 Изучение форм товароснабжения действующего розничного торгового предприятия, методов доставки и графиков завоза товаров 
	1
	1
	-
	

	
	
	  Изучение пакета сопроводительных документов и актов приемки товара (на примере АО «Гулливер»).

ФРЗС Изучение пакета сопроводительных документов и актов приемки товара на примере АО «Гулливер».


	1
	1
	-
	

	
	6

№15
	№6 Изучение методов и приемов маркетингового прогнозирования покупательского спроса.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Изучение методики  исследования  спроса и составление анкет.


	1
	1
	-
	

	
	7

№16
	№7 Изучение видов микроорганизмов, причин микробиологической порчи товаров и  причин пищевых отравлений.
	1
	1
	-
	

	
	
	  Изучение санитарно-эпидемических требований к организации торговли и обороту в них  продовольственного сырья  и санитарно-эпидемиологических норм  пищевых продуктов. (СП 2.3.1066-01.)
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Моделирование плоскостных карточек по теме: «Прочие вещества пищевых продуктов».
	3
	
	
	

	
	2
	Доработка конспекта лекций  по теме: « Витамины» с использованием дополнительной литературы и интернет-сайтов.
	3
	
	
	

	
	3
	Подготовка сообщение по теме: « Понятие о рациональном и сбалансированном питании».
	2


	
	
	

	
	4
	Оформить таблицу: «Классификация потребительских товаров по назначению, по долговечности, на основе покупательских привычек,

по интенсивности и характеру спроса»
	3
	
	
	

	
	5
	Доработать конспект по приемке товаров по количеству и качеству и использованием нормативной документации.
	2
	
	
	

	
	6
	 ФРЗС  Подготовить сообщение на тему: « Характеристика автомобильного транспорта , используемого для доставки товаров в торговые предприятия г. Ульяновска»
	3
	
	
	

	
	7
	Подготовка к контрольному тесту.
	
	
	
	


	Тема  1.2.  Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	48
	32
	16
	

	
	   1

ОК2.

№17


	ФРЗС  Состояние и перспективы развития  сегмента рынка зерномучных товаров в Ульяновской области. Характеристика источников насыщения рынка;  зерноперерабатывающей и хлебопекарной промышленностей Ульяновской области, иногородних  и зарубежных поставщиков. Состояние спроса и предложения.  Проявление интереса к организации собственной коммерческой  деятельности.
Классификация зерномучных товаров на подгруппы однородной продукции (зерно, продукты переработки зерна, муки и крупы). 

Потребительские свойства зерномучных товаров; назначение, пищевая ценность зерномучных товаров ( энергетическая, биологическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность).
	1


	1


	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента зерномучных товаров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента зерномучных товаров с учетом анализа коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.


	1


	1
	-
	2

	
	2

№18
	Химический состав зерна важнейших видов зерновых, бобовых культур и гречихи. Особенности состава, отличающие зерно и продукты его переработки от других пищевых продуктов. Особенности состава отдельных групп зерновых и бобовых культур. Свойства отдельных веществ (крахмала, жиров, белков, ферментов и др.). Их влияние на  потребительские и технологические свойства зерна.

	1
	1


	-
	2



	
	
	Строение зерна пшеницы: характерные морфологические (внешние) признаки, элементы  внутреннего строения, соотношения отдельных элементов, специфика их состава. Влияние соотношений разных элементов на состав и свойства продуктов переработки зерна пшеницы.
Характерные особенности зерна важнейших хлебных злаков, крупяных культур и бобовых .
	1
	1


	-
	2




	
	  3

ОК 4.

№19
	Крупа: понятие, назначение. Классификация круп по видам сырья, технология обработки, степени измельчения. Состав и пищевая ценность крупы. Общность и отличия крупы от зерна и муки. Факторы, формирующие качество: сырье, производство. 
	3


	1
	2
	2

	
	
	Сравнительная  товароведная характеристика важнейших видов круп: сырье, особенности состава, пищевой ценности, строение, соотношения разных элементов зерна. Общие и специфичные показатели качества крупы, товарные сорта, номера, марки, признаки и принципы деления. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для  изучения товароведных характеристик круп.


	1
	1
	-
	2

	
	4

№20

ОК 4.
	Мука: понятие и назначение. Классификация муки по видам сырья, назначению и составу. Ассортимент муки. Состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, производство. Понятие о помолах и выходах муки. Влияние процента выхода   на состав муки.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Сравнительная  товароведная характеристика пшеничной и ржаной муки: особенности состава и свойств веществ, пищевой ценности, соотношение разных элементов зерна; помолы, товарные сорта, назначению. Общие и специфичные показатели качества , товарные сорта, принципы деления на сорта, дефекты. . Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для  изучения товароведных характеристик муки.
	1
	1
	-
	2

	
	   5

ОК 3. 

№21


	Хлебобулочные изделия: понятие и назначение. Общность и отличие от муки. Классификация хлеба по видам муки, рецептуре, способам выпечки. Ассортимент хлеба. Товарные сорта и наименования хлеба, идентифицирующие их признаки. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная  товароведная характеристика хлеба и хлебобулочных изделий разных видов и наименований по сырью, особенностям производства, составу, пищевой ценности. Общие и специфичные показатели качества, дефекты хлеба. Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1


	1


	-
	2

	
	
	Сухарные и бараночные изделия: понятие, назначение. Общность и различия внешнего вида,  состава и структуры. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная   товароведная характеристика сухарных и бараночных изделий по пищевой ценности, составу, структуре, органолептическим показателям. Хлебные палочки, соломка: понятие, виды, назначение. Особенности состава, сырья и производства. Общие и специфичные показатели качества, дефекты. 
	3
	1
	2
	2

	
	6

№22

ОК 3.


	Макаронные изделия: понятие, назначение. Отличие от муки,  общность признаков. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная товароведная характеристика макаронных изделий разных видов и сортов по  виду сырья, внешним признакам, пищевой ценности, составу, назначению.  Принятие решений в оценке качества товаров. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты. 
	1


	1


	-
	2



	
	
	Крахмал и крахмалопродукты: понятие, виды, назначение. Пищевая ценность и состав. Сравнительная  товароведная характеристика разных видов крахмала и крахмалопродуктов по сырью, составу, особенностям свойств веществ, входящих в них, строению крахмальных зерен (для крахмала) Показатели качества, товарные сорта, дефекты
	1
	1


	-
	2

	
	7

ОК 3.

№23


	Особенности  организации технологического процесса движения  зерномучных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки зерномучных товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества  зерномучных товаров и ответственности за них при приемке, размещении, хранении.
	3
	1
	2
	2

	
	
	 Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.

Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения зерномучных товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 

 
	5
	1
	4
	2

	
	8

ОК 3.

№24

ОК 7.


	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности  зерномучных товаров. Деление зерномучных товаров на группы по срокам хранения. 

Условия и сроки транспортировки и  режим хранения зерномучных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при продаже зерномучных товаров. Ответственность за соблюдение санитарных норм и правил. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона о защите прав потребителей.

  Принимать решения и брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнения заданий при продаже зерномучных товаров.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации  зерномучных товаров . Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования (весов электронных с печатающим устройством,  термопак,  контейнерных линий, ручных тележек, электрокар и др.) 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ и Закона о защите потребителей об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования. Брать на себя ответственность за работу подчиненных и результат выполнения заданий.
	5


	1
	4
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	  1
ОК 5

№25


	№8 Изучение строения зерна пшеницы по рисунку.
	1


	1


	-
	

	
	
	  Анализ фактического ассортимента отечественных и импортных макаронных изделий  в розничной торговле (домашнее задание по сбору информации о широте  ассортимента в нескольких торговых организациях). Владение информационной культурой, анализом и оценкой  показателей ассортимента  макаронных изделий с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	1


	1


	-
	

	
	2

№26
	№9 Распознавание зерномучных товаров по классификационным признакам.
	1
	1
	-
	

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи зерномучных товаров.

 ФРЗС Расчет полноты и устойчивости (стабильности)  ассортимента зерномучных товаров в торговой компании «ГУЛЛИВЕР». 
	1
	1
	-
	

	
	3

№27
	№10  Изучение форм товароснабжения, расчёт объёма заказа крупы по результатам анализа потребности в зерномучных товарах. 

ФРЗС Расчет объема заказа крупы по результатам анализа потребности в торговой компании «Метро». 
	1
	1
	-
	

	
	
	Установление методов доставки и графиков завоза. 
	1
	1
	-
	

	
	4

№28
	№11 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи) хлебных товаров.  ФРЗС  Изучение комплекта договорных документов поставки зерномучных товаров  в торговые предприятия города (прайс-листы, оферты проекта договора, спецификации, протоколы разногласий, претензии).
	1
	1
	-
	

	
	
	Разработка проекта и заключение договора поставки  товаров.


	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные  работы
	
	
	
	

	
	    1

ОК 3

№29
	№1 Определение товарного сорта крупы по содержанию доброкачественного ядра и примесей (на примере гречневой крупы, риса и пшена). 
	1


	1


	-
	

	
	
	  Установление признаков и принципов деления круп на товарные сорта, номера и марки. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность за них.
	1
	1
	-
	

	
	  2

№30
	№2 Определение товарного сорта пшеничной муки по стандарту и натуральным образцам. 


	1
	1
	-
	

	
	
	  Распознавание общих и специфичных показателей качества  муки.
	1
	1
	-
	

	
	3  

ОК 3

№31
	№3 Распознавание общих и специфичных показателей качества  хлеба.

 Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность за них.
	1
	1
	-
	

	
	
	  Изучение последовательности определения качества  хлеба по органолептическим и физико-химическим показателям.  
	1
	1
	-
	

	
	   4

№32
	№4 Распознавание крахмала разных видов микроскопическим методом
	1
	1
	-
	

	
	
	 Определение товарного сорта крахмала по органолептическим показателям.
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 5.
	ФРЗС  Сбор  информации об ассортименте бараночных и сухарных изделий  для анализа и расчета показателя широты ассортимента 

( Ша) в торговой компании «Лента». Владение информационной культурой, анализ и оценка информации по ассортименту  хлебных товаров  с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	
	
	3
	

	
	2

ОК 6.
	Составление ассортиментной таблицы по тем : «Крупы» с указанием товаропроизводителей, обработки, сортамента, сырья. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при сборе необходимой информации.
	
	
	3
	

	
	3
	Доработать конспект по видам договоров в торговле с использованием учебника. 
	
	
	2
	

	
	4
	Подготовить сообщение на  тему: «Типизация, унификация, стандартизация торговой мебели бакалейного отдела»
	
	
	2
	

	
	5
	Законспектировать содержание Гражданского Кодекса  РФ по вопросам: публичная оферта, последствия невыполнения ее условий. одностороннее расторжение договора.
	
	
	2
	

	
	6
	Подготовка  к тестовому опросу по теме: «Технология управления ассортиментом зерномучных товаров»
	
	
	2
	

	
	7
	Подготовка сообщения об административных правонарушениях,  ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования.
	
	
	2
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема  1.3  Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	48
	32
	16
	

	
	   1

ОК 4.

№33
	ФРЗС Состояние и перспективы развития  сегмента рынка  плодоовощных товаров в городе Ульяновске. Характеристика источников насыщения рынка;  сельскохозяйственные предприятия Ульяновской области, иногородние  и зарубежные поставщики. Состояние спроса и предложения  Проявление интереса к организации собственной коммерческой  деятельности. 

Пищевая ценность свежих плодов и овощей: энергетическая, биологическая, физиологическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность. Показатели, их характеризующие. Химический состав и свойства веществ, входящих в свежие плоды и овощи. Краткая характеристика важнейших  видов веществ; углеводов, органических веществ, пектиновых, фенольных, ароматических, красящих и минеральных веществ, витаминов. Влияние на качество и сохраняемость. Содержание в плодах и овощах. Представление о восках, кутине, суберине. Осуществление поиска и использование информации по химическому составу и пищевой ценности плодов и овощей , необходимой для консультирования покупателей и профессионального и личностного развития.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента плодоовощных; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента плодоовощных товаров с учетом  коньюнктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии. Средства стимулирования сбыта плодовоовощных товаров.
	3
	1
	2
	2

	
	2

№34
	Классификация свежих плодов и овощей. Товароведная, торговая и ботаническая классификация: классификационные признаки .Товароведная классификация свежих плодов и овощей: подгруппы, виды, разновидности. Особенности строения отдельных подгрупп. Понятие о помологических, ампелографических и хозяйственно-ботанических сортах, признаки для идентификации природных сортов
	1
	1
	-
	2

	
	
	Товароведная характеристика подгрупп плодов: семечковых, косточковых. Общие критерии товароведной характеристики плодов. Виды и разновидности плодов;  назначение, строение, состав, показатели качества, дефекты (болезни), условия и сроки хранения.
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 4.

№35
	Товароведная характеристика  цитрусовых, субтропических плодов,  тропических  и разноплодных по общим и специфическим критериям. Новые виды экзотических плодов (киви, авокадо, папайя и др). Строение, состав, показатели качества, дефекты (болезни), условия и сроки хранения
	4
	1
	3
	2

	
	
	Товароведная характеристика ягод  и орехоплодных по общим и специфическим критериям.   Виды и разновидности, назначение, строение, состав, показатели качества, дефекты (болезни), условия и сроки хранения. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при продаже данной группы товаров , профессионального и личностного развития.
	4
	1
	3
	2

	
	4

№36

ОК 3.

ОК 4.

ОК 9.


	Товароведная характеристика подгрупп овощей  плодовых и вегетативных. Общие критерии товароведной характеристики овощей:  клубнеплодов (картофель), корнеплодов, капустных, луковых, пряно-вкусовых, салатно-шпинатных и плодовых: томатных, тыквенных, по общим и специфичным критериям. Представление о десертных и зернобобовых овощах. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач при продаже данной группы товаров, профессионального и личностного развития.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Товарное качество плодоовощной продукции: понятие. Номенклатура показателей, характеризующая товарное качество плодов и овощей. Определяющие и специфичные показатели, их связь с назначением, сохраняемостью, эстетическими свойствами и безопасностью. 

 Товарные сорта: принципы и признаки деления. Помологические группы сортов. Дефекты: общие и специфичные. Деление овощей на группы по назначению (для заготовки или реализации), плодов – по срокам созревания. Значение качества для создания потребительских предпочтений. Принятие решений в оценке качества товаров в выборе показателей определяющих качество и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	5

ОК 9.

№37
	Товарная обработка: понятие, назначение, виды. Основные, вспомогательные и дополнительные операции послеуборочной и предреализационной товарной обработки: их назначение, влияние на формирование товарного качества. Механизация операций товарной обработки. Упаковка: виды, назначения, требования к упаковке и укладке  продукции в тару. Маркировка: назначение, носители, требования к ней. Общая и дополнительная информация на маркировке
	1
	1
	-
	2

	
	
	Хранение как этап жизни свежих плодов и овощей. Процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество, потери и обеспечение жизнедеятельности плодов и овощей.   Периоды хранения вегетативных овощей (переход к покою, покой, прорастание) и плодов или плодовых овощей (дозревание, перезревание, отмирание). Влияние периодов на интенсивность процессов, происходящих при хранении. Методы регулирования интенсивности процессов на разных периодах хранения. Условия хранения. Показатели оптимального климатического режима хранения. Влияние показателей режима на качество и сохраняемость плодов и овощей. Методы хранения: классификация по регулированию режима, размещению и способам обработки. Товарные потери: виды, процессы, их вызывающие. Меры по предупреждению и сокращению. Ориентация в условиях частой смены технологий товарной обработки и упаковки, методов хранения плодоовощных товаров в профессиональной деятельности
	4
	1
	3
	2

	
	6

ОК 4.

№38

ОК 9
	Продукты переработки плодов и овощей: Квашение и мочение: понятие, назначение, общность и различия. Классификация и ассортимент. 

видов, состав. Процессы, происходящие при квашении. Соленые (квашенные) огурцы и помидоры: виды, сырье, производство, состав. Моченые яблоки: состав, сырье, особенности приготовления. Процессы,  происходящие при мочении плодов. Представление о соленых арбузах и  грибах. Осуществление поиска и использование информации по переработанным овощам и плодам, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Плодоовощные баночные консервы: понятие, назначение. Классификация  ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье и процессы производства. Краткая характеристика отдельных подгрупп плодоовощных консервов по назначению, составу и пищевой ценности, особенности сырья и производства. Показатели качества, деление на товарные сорта, дефекты.

Сушеные плоды и овощи: понятие, назначение. Классификация и ассортимент.. Товароведная характеристика распространенных видов: сушеных плодов (яблок, винограда, абрикосов, персиков, слив), овощей и грибов. Показатели качества, товарные сорта, дефекты, причины возникновения.

Быстрозамороженные плоды и овощи: понятие, назначение. Сущность быстрого замораживания, отличия от медленного. Общность и различия свежих и замороженных плодов и овощей по пищевой ценности, составу, строению и сохраняемости. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Способы замораживания, их влияние на качество: показатели.  качества , дефекты. Ориентация в условиях частой смены технологий  переработки  плодов и овощей  в профессиональной деятельности.
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.

№39
	Особенности  организации технологического процесса движения  плодоовощных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров пи приемке и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения плодоовощных товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.

Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  плодоовощных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	2
	1
	1
	2

	
	8

ОК 9.

№40

ОК 7.
	Виды упаковки плодоовощных товаров: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Условия и сроки транспортировки и  режим хранения  плодоовощных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия  при продаже плодоовощных товаров. Ответственность за нарушение санитарных  норм и правил. Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности   плодоовощных товаров. Деление  плодоовощных  товаров на группы по срокам хранения. 

Ориентация в условиях частой смены технологий   упаковки и методов хранения плодоовощных товаров в профессиональной деятельности.
	2
	1
	1
	2

	
	
	 Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования, используемого при продаже товаров данной группы. 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Ответственность за  безопасную работу подчиненных при эксплуатации торгово-технологического оборудования,за охрану труда.
	2
	1
	1
	2


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	1

№41
	№12  Распознавание помологических сортов плодов по морфологическим и анатомическим признакам.
	2
	1
	1
	

	
	
	 Распознавание хозяйственно-ботанических сортов овощей по морфологическим и анатомическим признакам.
	1
	1
	-
	

	
	2

№42
	№13 Установление видов микробиологических и грибковых заболеваний болезней и механических повреждений свежих плодов по нормативным документам.
	2
	1
	1
	

	
	
	  Установление видов болезней и механических повреждений свежих  овощей  по натуральным образцам и рисункам.
	1
	1
	-
	

	
	3

ОК 3.

№43
	№14 Ознакомление с правилами отбора проб  и образцов при выборочном контроле качества товарных партий плодов и овощей.  Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность за них.


	2
	1
	1
	

	
	
	 Определение естественной убыли и актируемых потерь при хранении плодов и овощей (решение ситуационных задач).
	1
	1
	-
	

	
	4

№44
	№15 Ознакомление с  особенностями приемки свежих плодов  по количеству и качеству. 
	1
	1
	-
	

	
	
	Документальное оформление акта приемки свежих плодов.
	1
	1
	-
	

	
	5

№45
	№16 Ознакомление с особенностями приемки по количеству и качеству свежих овощей.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Документальное оформление акта приемки свежих овощей.
	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные  занятия
	
	
	
	

	
	1

№ 46
	№5 Установление общих и специфичных показателей качества переработанных плодов и овощей по стандартам и натуральным образцам.
	1


	1
	-
	

	
	
	 Определение   вида, товарного сорта сушеных плодов и овощей по органолептическим показателям. 


	1
	1
	-
	

	
	2

№47
	№6 Оценка товарного качества свежих овощей органолептическим методом. 


	1


	1


	-


	

	
	
	 Определение градации качества картофеля по стандартам .
	2
	1
	1
	

	
	3

№48
	№7 Оценка товарного качества свежих плодов органолептическим методом
	1
	1
	-
	

	
	
	 Анализ качества семечковых плодов и определение градации  по стандартам.
	2
	1
	1
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	Подготовка  сообщений по темам: « Представление о содержании в свежих плодах воска, кутине, суберине, картофелепродуктах».
	
	
	3
	

	
	2

ОК 5.

ОК 6
	 ФРЗС Сбор информации о  широте ассортимента  свежих плодов и  определение коэффициента широты (к Ш)  в магазинах « Магнит» ООО Тандер. Владение информационной культурой, анализом и оценкой информации, эффективно общаться с коллегами, руководством и потребителями при исследовании показателей ассортимента .
	
	
	3
	

	
	3
	Моделирование плоскостной карточки по теме:  «Периоды хранения плодоовощной продукции».
	
	
	3
	

	
	4
	Анализ содержания стандартов и заполнение таблицы по теме:  «Общие и специфичные показатели качества плодов и овощей» (по заданию преподавателя)
	
	
	3
	

	
	5
	Подготовить сообщение на тему: «Сущность ассортиментной и ценовой стратегии в сегменте потребительского рынка плодов и овощей»
	
	
	3
	

	
	6
	Подготовка к тестовому контролю
	
	
	1
	


	
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.4.

Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	48
	32
	16
	

	
	1

ОК 2.
№49
	ФРЗС  Состояние и перспективы развития  сегмента рынка вкусовых товаров в городе Ульяновске.

 Вкусовые товары: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров. Общая классификация вкусовых товаров: деление на подгруппы, классификационные признаки. Пищевая ценность: ранжирование свойств по степени их значимости. Физиологическая ценность вкусовых товаров, вещества и показатели, ее обуславливающие. Органолептическая ценность: показатели, значение в питании. Безопасность вкусовых товаров: показатели, причины потенциальной опасности отдельных групп вкусовых товаров. Энергетическая и биологическая ценность: показатели. Химический состав основных подгрупп вкусовых товаров, их классификация по содержанию наиболее значимых веществ.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента товаров данной категории; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

ФРЗС  Ассортиментная  политика при формировании ассортимента вкусовых товаров с учетом  коньюктуры   потребительского  рынка города Ульяновска , торгового потенциала и ценовой  стратегии. Организация собственной коммерческой деятельности, выбор методов и способов при выполнении профессиональных задач, оценка их эффективности и качества.
	1
	1
	-
	2

	
	2

ОК 3.

№50
	 Алкогольные напитки: понятие, назначение. Отличительные особенности от других напитков. Состав и пищевая ценность. Классификация на подгруппы.

 Водки и ликеро-наливочные изделия: понятие, назначение. Общность и отличия от водок и ликеро-наливочных изделий. Классификация и ассортимент. Обзор ассортимента ликеро-водочных заводов Ульяновской области – ОАО «Кристалл», Чердаклинский и др. Факторы, формирующие качество и производственный ассортимент: сырье, процессы производства. Оценка качества: показатели, дефекты.
	
	
	
	

	
	
	 Ром и виски: понятие, назначение. Общность и отличия от коньяка и водки. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Оценка качества. Принятие решений в установлении групповой и ассортиментной принадлежности напитков и ответственности за их качество.
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 4.

№51
	Виноградные и плодово-ягодные вина: понятие, назначение. Общность и различия вин и ликеро-наливочных изделий. Классификация и ассортимент. Состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество, тип и наименование вин: сырье, в том числе место его происхождения, процессы производства. Понятие о первичном и вторичном виноделии. Стадии жизни вин, их влияние на качество, группу и тип вина. Краткая характеристика отдельных групп, типов и наименований вин. Оценка качества вин: показатели, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Коньяки: понятие, назначение. Краткая история создания напитка. Общность и отличия от водки и коньяков. Классификация и ассортимент коньяков, их состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество и производственный ассортимент коньяка: сырье, процессы производства. Влияние сроков выдержки на качество коньяков. Краткая характеристика наиболее распространенных наименований коньяка. Оценка качества: показатели, дефекты. Розлив, упаковка, маркировка алкогольных напитков. Фальсификация алкогольных напитков: виды, средства. Средства обнаружения фальсификации. Культура потребления алкогольных напитков.  Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного  общения с потребителями  по вопросам качества и подлинности коньяков.
	3
	1
	2
	2

	
	4
№52
	Слабоалкогольные напитки: понятие, назначение. Общность и отличия от алкогольных напитков. Пиво: понятие, назначение. Классификация и ассортимент. Состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Характеристика светлых, полутемных и темных сортов пива по составу, пищевой ценности, особенностям приготовления. 

ФРЗС  Новые виды тонизирующих слабоалкогольных напитков изготовленной Пивоваренной компанией, «Трехсосенский» города Ульяновска.
	4
	1


	3
	2



	
	
	Безалкогольные напитки Краткая характеристика отдельных подгрупп безалкогольных напитков по сырью, составу, пищевой ценности. ФРЗС.  Обзор ассортимента безалкогольных напитков ,изготовляемых  на предприятиях Ульяновской области: (ПО  Ундоровский завод минеральной воды «Волжанка», «Трехсосенская  газированная вода» и др). Оценка качества: показатели, дефекты. Розлив, упаковка. Условия и сроки хранения.
	1
	1
	-
	2

	
	5
№53

ОК 4.
	 Чай и чайные напитки: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Отличия и общность чая и чайных напитков. Факторы, формирующие качество чая: сырье, районы его произрастания, процессы производства. Отличительные особенности чая разных групп. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты.   Кофе и кофейные напитки: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Общность и отличия кофе и кофейных напитков. Факторы, формирующие качество кофе, сырье, районы произрастания, процессы производства. Особенности кофе разных районов произрастания и видов. Оценка качества: показатели, товарные сорта, дефекты.  
	4
	1


	3
	2



	
	
	Пряности и приправы.  Пряности: понятие, назначение. Районы произрастания. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество пряностей: сырье, процессы производства. Отличительные особенности пряностей разных наименований. Оценка качества: показатели, дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения. Изменения качества пряностей при хранении Приправы: понятие, виды, их назначение. Поваренная соль: виды, номера, сорта. Районы добычи соли. Отличительные особенности соли разных вдов, номеров по составу и органолептическим свойствам. Оценка качества: показатели, дефекты. Условия хранения и транспортирования. Изменения качества соли при хранении. Потери. Пищевой уксус и уксусная эссенция: виды, назначение, состав, влияние на организм, сырье, способы производства, оценка качества.  Понятие о ароматизированных уксусов. Прочие приправы: плодоовощные соусы, хрен, горчица, майонез. Общее представление

о вспомогательных товарах (пищевых добавках и биологических активных добавках). Осуществлять поиск информации, необходимой для консультирования потребителей о пищевых добавках.
	6
	1
	5
	2

	
	6

ОК 3.

№54
	Табачные изделия: понятие, назначение. Физиологически активные и  вредные вещества табачных изделий, влияние на организм человека. Отличительные особенности табачных изделий разных видов и разновидностей по составу, сырью, процессам производства и влиянию на организм человека. Оценка качества: показатели, дефекты. Упаковка и маркировка. Условия и сроки хранения.


	1
	1
	-
	2

	
	
	Показатели качества вкусовых товаров. Номенклатура общих и специфичных показателей, определяющих качество отдельных групп и подгрупп вкусовых товаров. Градации качества. Товарные сорта: принципы деления на них. Принятие решений в оценке качества вкусовых товаров и ответственности за них. Упаковка: виды, составные элементы, требования к упаковке. Маркировка: виды, носители. Общие и специфичные требования. Классификация вкусовых товаров по требованиям к оптимальному режиму хранения и срокам годности. Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.

№55

ОК 9.

ОК 3.

	Особенности  организации технологического процесса движения  вкусовых товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества  вкусовых товаров при  приемке по количеству и качеству  и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь. Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  вкусовых  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. Ориентироваться в условиях  конкретного торгового предприятия  при решении вопросов эффективности товародвижения


	1


	1


	-


	2



	
	Практические работы
	
	
	
	

	
	1

ОК 3.

№56
	№17 Распознавание ассортимента ликеро-водочных изделий по классификационной  принадлежности с использованием стандартов и каталогов. Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них. 
	1
	1
	-
	

	
	
	 Установление идентифицирующих признаков  ликеро-водочных изделий  по маркировке. 
	1
	1
	-
	

	
	2

№57
	№18 Распознавание группы, типа, ассортимента виноградных вин по классификационной принадлежности. 
	1
	1
	-
	

	
	
	  Определение группы коньяков отечественного и зарубежного производства по маркировке.
	1
	1
	-
	

	
	3

ОК 5.

№58

ОК 3.
	№19 Анализ широты и полноты ассортимента безалкогольных напитков в действующих торговых предприятиях. (Выполняется как предварительное домашнее задание с обсуждением результатов на занятии).

ФРЗС Анализ широты и полноты ассортимента безалкогольных напитков в  торговом предприятии АО «ГУЛЛИВЕР».  Владение информационной культурой, анализ и оценка информации с использованием информационно- коммуникационных технологий. 
	2
	1
	1
	

	
	
	 Распознавание общих и специфичных показателей качества безалкогольных напитков, предусмотренных  стандартом. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	4

№59
	№20 Изучение форм товароснабжения, расчёт объёма заказа сока по результатам анализа потребности  во вкусовых товарах. 

 ФРЗС Расчет объема заказа вкусовых товаров в действующих торговых предприятиях торговой компании  «ГУЛЛИВЕР». 
	1
	1
	-
	

	
	
	 Установление методов доставки и графиков завоза вкусовых товаров. Изучение  реквизитов бланка заказа и графика поставки  вкусовых товаров в АО «ГУЛЛИВЕР».
	1
	1
	-
	

	
	5

№60


	№21   Разработка проекта и заключение договора поставки 

     чая и кофе от оптового поставщика. ФРЗС Разработка и оформление проекта договора поставки (купли-продажи) чая и кофе от оптового  поставщика своего региона. 
	1
	1
	-
	

	
	
	 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи)  чая и кофе.

 ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки вкусовых товаров: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии в АО «ГУЛЛИВЕР».
	1
	1
	-
	

	
	6

№61
	№22 Распознавание вкусовых товаров по классификационным признакам.
	1
	1


	-
	

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи вкусовых товаров.

ФРЗС  Анализ  полноты и устойчивости (стабильности) ассортимента отдельных видов вкусовых товаров на примере действующих предприятий АО «ГУЛЛИВЕР».
	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные занятия
	
	
	
	

	
	1

ОК 3.

№62
	№8  Распознавание ассортимента  и оценка качества чая и чайных напитков по стандарту (по натуральным образцам).
	1
	1
	-
	

	
	
	 Анализ различий товарных сортов чая по органолептическим и физико-химическим показателям, предусмотренным стандартом. Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	2

№63
	№9 Распознавание  ассортимента и оценка качества кофе и кофейных напитков по стандарту (по натуральным образцам).
	1
	1
	-
	

	
	
	Анализ различий товарных сортов кофе по органолептическим и физико-химическим показателям, предусмотренным стандартом.
	1
	1
	-
	

	
	3

ОК 7.

№64
	№10 Распознавание пряностей и приправ по классификационной и  ассортиментной принадлежности и кулинарному назначению.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Оценка качества по натуральным образцам органолептическим методом. Расшифровка маркировки.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельные работы
	
	
	
	

	
	1
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки чая и чайных напитков, кофе и кофейных напитков отечественного и зарубежного производства.
	
	
	2
	

	
	2

ОК 6.
	ФРЗК Составление  таблицы  и  подбор  прайс-листов  по фактическому ассортименту пряностей и приправ пищевых добавок, реализуемых в торговых предприятиях АО «ГУЛЛИВЕР». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при сборе информации по ассортименту вспомогательных товаров.
	
	
	3
	

	
	3
	Подготовка сообщений для урока-конференции «Правда о пищевых добавках и модифицированных товаров», с использованием информации Интернет-сайтов.
	
	
	3
	

	
	4
	ФРЗК Сбор информации о широте и полноте ассортимента безалкогольных напитков в супермаркете «ГУЛЛИВЕР»
	
	
	3
	

	
	5

ОК 5.
	Моделирование обучающей карты: « Маркировка коньяков зарубежного производства». Использование информационно-коммуникационные технологии, Интернет-сайтов по маркировке коньяков». Использование информационно-коммуникационные технологии, Интернет-сайтов по маркировке коньяков в профессиональной деятельности в в профессиональной деятельности.
	
	
	2
	

	
	6
	Подготовка к тестовому  зачету.
	
	
	3
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема  1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.
*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26

	Содержание
	48
	32
	  16
	

	
	   1

№65
	ФРЗС  Состояние и перспективы развития  сегмента потребительского рынка кондитерских товаров г. Ульяновска .  Характеристика источников насыщения рынка кондитерских товаров;   предприятия Ульяновской области, иногородние  и зарубежные поставщики. Состояние спроса и предложения кондитерских товаров в городе Ульяновске. 

Кондитерские товары: понятие, назначение, характерные признаки. Общая классификация. Отличия от других групп продовольственных товаров.  Пищевая ценность: энергетическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность, показатели, их обуславливающие. Пути повышения биологической ценности кондитерских товаров. Кондитерские изделия, содержащие физиологически активные вещества. Химический состав основных подгрупп кондитерских товаров, их классификация по содержанию наиболее значимых веществ. Свойства этих веществ, влияющих на потребительские свойства.
	1


	1


	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента товаров данной категории; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

ФРЗС  Ассортиментная  политика при формировании перечня  кондитерских товаров в торговых предприятиях города с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1
	-
	2

	
	2

№ 66
	Сахар: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Краткая товароведная характеристика отдельных видов и разновидностей сахара по составу, органолептическим показателям, особенностям производства. Оценка качества: идентифицирующие признаки, показатели качества, дефекты: виды, причины возникновения. Мед: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Общность и отличия меда от сахара. Классификация и ассортимент. Отличия натурального меда и искусственного. Способы получения меда разных видов. Оценка качества: идентифицирующие признаки, показатели, дефекты. Способы фальсификации натурального меда и методы обнаружения фальсификации.
	3


	1


	2


	2



	
	
	Фруктово-ягодные кондитерские изделия: понятие, назначение. Классификация. Отличия и общность разных видов. Варенье, джем, повидло, желе и цукаты: понятие, назначение. Ассортимент. Состав и пищевая ценность. Особенности указанных видов по составу, специфике сырья, производства, органолептическим показателям. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Мармелад: понятие, виды, назначение. Ассортимент. Особенности мармелада от джема, повидла и желе по составу, пищевой ценности, сырью и процессам производства. Сравнительная характеристика мармелада разных видов и наименований. Пастильные изделия: понятие, виды, назначение. Ассортимент. Отличия пастилы от мармелада по составу, пищевой ценности, сырью и  производству. Сравнительная характеристика пастилы разных видов и наименований. Оценка качества: признаки идентификации, показатели, товарные сорта (для варенья и джема), дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	  3

№67
	Карамельные изделия. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика карамельных изделий разных видов и наименований по составу, сырью, производству, органолептическим показателям. Назначение.
	1


	1


	-
	2

	
	
	 Ирис. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика ириса разных видов и наименований по составу, сырью, производству, органолептическим показателям.  Оценка качества карамели и ириса. Признаки идентификации, показатели, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	   4

ОК 4.

№68
	Конфеты: понятие, назначение. Общность и отличия от карамели, ириса и драже. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. ФРЗС  Обзор ассортимента  ООО «Славянка» города  Новоульяновска. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства, внедрение современных технологий в ООО «Глобус-Лидер» .Сравнительная характеристика конфет разных видов и наименований по составу, структуре, сырью, производству, органолептическим показателям. Драже: понятие, назначение. Отличия драже от карамели и конфет по составу, структуре, производству, органолептическим показателям. 
	4


	1


	3
	2

	
	
	Какао -продукты и какао-порошок: понятие, назначение. Общность и различия между ними по составу, сырью, процессам производства. Состав и пищевая ценность. Отличия от других кондитерских товаров. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Шоколад: классификация и ассортимент. Сравнительная характеристика шоколада разных видов и наименований по составу, сырью рецептуре, процессам производства и органолептическим показателям. Способы фальсификации шоколада и методы обнаружения. Какао: виды и их краткая характеристика. Оценка качества шоколада и какао: признаки идентификации, показатели, дефекты: виды, причины их возникновения. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.


	1


	1


	-
	2

	
	  5

ОК 9.

№69

ОК 4.


	Мучные кондитерские изделия: понятие, назначение, виды. Отличия от сахаристых кондитерских изделий по составу и пищевой ценности. Печенье:  понятие, пищевая ценность, виды, назначение.  Факторы,  формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Сравнительная товароведная характеристика разных видов и сортов. Отличия сахарного, затяжного и сдобного печенья, крекеров и галет. Пряники: понятие, пищевая ценность, виды, назначение.  Факторы, формирующие ассортимент и качество: сырье, процессы производства. Сравнительная  товароведная характеристика ассортимента пряников разных видов и наименований. Отличия сырцовых пряников и заварных. Вафли: понятие, пищевая ценность виды, назначение. Факторы, формирующие ассортимент и качество: сырье, процессы производства. Сравнительная товароведная характеристика вафель разных наименований.  Показатели, дефекты, виды, причины  возникновения. 
	3


	1


	2
	2

	
	
	Торты и пирожные: понятие, назначение. Общность и отличия пирожных от тортов. Состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие ассортимент и качество: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика основных видов тортов и пирожных по составу, сырью, производству, отделке поверхности. Отличия тортов и пирожных от других мучных кондитерских изделий. Оценка качества: показатели, дефекты. Способы фальсификации тортов и пирожных, методы обнаружения фальсификаций. Ориентация в условиях частой смены технологий изготовления кондитерских изделий в профессиональной деятельности. Кексы, рулеты, ромовые баба: понятие, назначение. Состав и пищевая ценность. Отличия от других мучных кондитерских изделий. Общность и различия кексов, рулетов и ромовых баба. Классификация и ассортимент. Факторы качества: сырье, процессы производства. Оценка качества. Восточные сладости: понятие, виды, назначения. Осуществление поиска и использование информации по новым видам национальных кондитерских изделий, необходимой для профессионального и личностного развития.
	4


	1


	3
	2

	
	6

ОК 3.

№70


	Показатели качества кондитерских товаров: общие и специфичные показатели для подгрупп кондитерских товаров.  Общие и специфичные показатели, дефекты разных групп кондитерских товаров. 
	3


	1


	2


	2

	
	
	 Микробиология кондитерских товаров, особенности торговли пирожными и тортами: деление товаров по срокам годности (хранения) режимы и способы размещения, критерии окончания сроков годности; процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество и потери. Показатели безопасности   кондитерских товаров. 

 Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при продаже кондитерских товаров. Ответственность за соблюдение санитарных норм и правил. Принятие решений в оценке качества кондитерских товаров и ответственности за продажу товаров ненадлежащего качества.


	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.

№71


	Особенности  организации технологического процесса движения   кондитерских товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в  кондитерских товарах, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки кондитерских товаров , документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров при приемке и ответственности за них.

Способы размещения  кондитерских товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи кондитерских товаров, сокращению товарных потерь.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению оборачиваемости кондитерских товаров.  Способы размещения  кондитерских  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 


	1
	1
	-
	2

	
	8

ОК 9.

№72

ОК 7.


	
	
	
	
	

	
	
	Виды упаковки: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. 

Условия и сроки транспортировки и  режим хранения   кондитерских товаров Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Ориентация в условиях частой смены технологий упаковки   и методов хранения кондитерских товаров в профессиональной деятельности.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды,  назначение, рациональность оснащения    при реализации кондитерских товаров . Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования. 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования. Ответственность за  работу коллектива по соблюдению требований техники безопасности   и правил взвешивания при обслуживания покупателей.
	3
	1
	2
	2

	
	Практические занятия. 
	
	
	
	

	
	  1

ОК 6

№73
	№23 Анализ полноты и широты ассортимента сахаристых кондитерских товаров (предварительное домашнее задание по сбору данных о широте и полноте ассортимента).. 
ФРЗС  Анализ полноты и широты фактического ассортимента сахаристых кондитерских товаров различных групп в  супермаркете «ГУЛЛИВЕР» Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них. 
	1


	1


	-
	

	
	
	  Установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия. ФРЗС  Установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия  фирмы «ГУЛЛИВЕР» по формированию ассортимента сахаристых кондитерских товаров. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	1
	1
	-
	

	
	  2

№74


	№24 Распознавание показателей качества и отличительных особенностей видов и ассортимента мармеладных и пастильных изделий по стандарту.
	1


	1


	-
	

	
	
	  Анализ действующих стандартов для установления признаков установления идентификации видов фруктово-ягодных кондитерских изделий.
	1
	1
	-
	

	
	3

№75
	№25  Распознавание кондитерских товаров по классификационным признакам. Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи  кондитерских товаров.


	1


	1
	-
	

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи  кондитерских товаров.


	1
	1
	-
	

	
	4

ОК 6.

№76
	№26 Ознакомление с  особенностями приемки кондитерских товаров  по количеству и качеству. 

ФРЗС  Изучение особенностей приемки кондитерских товаров при централизованной форме доставки в торговые предприятия торговой компании «Пятерочка». 
	1
	1
	-
	

	
	
	Документальное оформление сопроводительных документов. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями. 
	1
	1
	-
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	5

№77
	№27 Разработка проекта и заключение договора поставки      кондитерских товаров от оптового поставщика.
	1
	1
	-
	

	
	
	Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи).

 
	1
	1
	-
	

	
	6

ОК 6

№78
	№28 Анализ  устойчивости и обновления конфетных кондитерских изделий. 

 ФРЗС Расчет устойчивости и обновления ассортимента конфетных изделий па примере действующего торгового предприятия фирмы «Пятерочка». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями. 
	1
	1
	-
	

	
	
	  Установление направлений ассортиментной  и ценовой стратегии при формировании ассортимента мучных кондитерских товаров
	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	  1

№79
	№11 Распознавание  отличительных  особенностей видов и ассортимента сахаристых кондитерских товаров по натуральным образцам и по стандарту.
	1


	1


	-
	

	
	
	Оценка качества карамели и конфет по органолептическим и физико-химическим показателям .
	1
	1
	-
	

	
	  2

ОК 3

№80
	№12 Установление  видов и групп мучных кондитерских  товаров  по ассортиментной принадлежности  по стандартам и  натуральным образцам. 
	1
	1


	-
	

	
	
	  Оценка качества натуральных образцов печенья, пряников, вафель по общим и специфичным  показателям. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная  работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 4
	Моделирование плоскостной раздаточной обучающей карты по теме:  «Сахарозаменители».  Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения  задания, профессионального и личностного развития
	
	
	2
	

	
	2

ОК 4.
	Составление схемы технологии производства  кондитерских товаров и анализ причин возникновения технологических дефектов (для курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для  исследования, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	3

ОК 4.
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки  кондитерских  товаров  и анализ соответствия принципу три «Д» (для  курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения курсовой работы, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	4
	ФРЗС Моделирование карты: « Ассортимент восточных сладостей в супермаркетах  торговой компании «Магнит».
	
	
	2
	

	
	5
	Мини-исследования широты и полноты ассортимента сахаристых кондитерских товаров в супермаркетах «Гулливер»

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при исследовании ассортимента.
	
	
	3
	

	
	6

ОК 4
	ФРЗС Сбор информации о новизне и стабильности ассортимента мучных кондитерских товаров в действующих торговых предприятиях города. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для  профессионального и личностного развития.
	
	
	3
	

	
	7
	Подготовка к контрольной работе по изучаемой теме.
	
	
	2
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема  1.6  технология управления ассортиментом молочных товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	48
	32 
	16
	

	
	    1

ОК 5.

№81
	ФРЗС   Состояние сегмента потребительского  рынка молочных товаров в городе Ульяновске: приоритетные подгруппы и виды молочных товаров, источники насыщения, потребность, состояние спроса и предложения, направления формирования ассортимента и повышения качества, соотношение отечественной и импортной продукции. ФРЗС Перспективы развития молочной промышленности и молочного хозяйства Ульяновской области, а также торговли молочными товарами.

  Характеристика источников насыщения рынка;   молокоперерабатывающие предприятия Ульяновской области ( «Симбирская молочная компания» ,«Волжские просторы», Заволжский молочный комбинат «Алив» и др.),  иногородние  и зарубежные поставщики. Состояние спроса и предложения. Молочные товары: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров. Общая  классификация молочных товаров:  деление на группы и подгруппы. Пищевая ценность молочных товаров ( энергетическая, биологическая, физиологическая, органолептическая ценности, усвояемость, безопасность) показатели, их обуславливающие.  Отличия молочных товаров от пищевых жиров.
	1


	1


	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента  молочных товаров ; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Анализировать и оценивать информацию  по молочным товарам с использованием Интернет- сайтов
	1


	1
	-
	2

	
	2

№82
	Молоко и сливки: отличие от других подгрупп молочных товаров. Молоко: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Частная классификация по температурному режиму обработки, жирности, вводимым добавкам. Ассортимент. Краткая характеристика различных наименований молока. Сливки: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Отличие сливок от молока. Классификация. Особенности разных видов. 
	1


	1


	-
	2

	
	
	Консервы молочные: понятие, назначение. Частная классификация. Отличия разных видов консервов. Сухие молочные консервы: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Влияние различных способов сушки на потребительские свойства сухих молочных консервов. Ассортимент. Сгущенные молочные консервы: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Ассортимент. Краткая характеристика разных видов сгущенных молочных консервов сырью, производству,  органолептическим показателям.
	1


	1


	-
	2

	
	   3

ОК 9.

№83
	Кисломолочные продукты: понятие, назначение. Классификация. Отличия разных видов от других молочных товаров и между собой.

Кисломолочные напитки: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Особенности разных видов по сырью, производству, органолептическим показателям. Ориентация в условиях частой смены технологий  производства молочнокислых товаров в профессиональной деятельности.

	3


	1


	2
	2

	
	
	Сметана: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Ассортимент. Краткая характеристика ассортимента по органолептическим показателям.

Творог и творожные изделия: понятие, назначение Химический состав и пищевая ценность. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Ассортимент. Краткая характеристика ассортимента по сырью, производству, органолептическим показателям. Ориентация в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	4


	1


	3
	2

	
	  4

ОК 9.

№84
	Масло коровье: понятие, назначение. Отличие масла коровьего от других молочных товаров, а также комбинированного масла и маргарина. Классификация и ассортимент. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Краткая характеристика отдельных видов сливочного и комбинированного масел по составу, сырью, органолептическим показателям.
	1


	1


	-
	2

	
	
	 Оценка качества: идентифицирующие признаки, показатели качества, бальная оценка, товарные сорта, дефекты: виды и причины возникновения.

 Мороженое; виды, ассортимент, оценка качества, упаковка, маркировка, условия хранения. Ориентация в условиях частой смены технологий в производстве и упаковке мороженого. 
	1
	1
	-
	2

	
	  5

№85
	Сыры: понятие, назначение. Химический состав и пищевая ценность. Отличие сыров от других молочных товаров. Общие признаки сыров и творога. Классификация и ассортимент, особенности ассортимента импортных сыров.
	4


	1


	3
	2

	
	
	Сравнительная характеристика разных групп, видов и наименований по сырью, процессам производства, составу и органолептическим показателям.
	2
	1
	1
	2

	
	  6

ОК 3.

№86
	Показатели  качества: общие и специфичные показатели качества для всех и отдельных групп молочных товаров. Градации качества. Общие и специфические дефекты для разных групп молочных товаров. Микробиология молочных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия  при продаже молочных товаров (санитарные нормы и правила). 
Принятие решений в оценке качества  молочных товаров и нести ответственность за продажу недоброкачественных товаров.


	1


	1


	-
	2

	
	
	 Особенности  хранения молочных товаров: показатели режима хранения для разных групп молочных товаров. Способы размещения. Уход за товарами при хранении. Деление молочных товаров на группы в зависимости от сроков хранения на скоропортящиеся, кратковременно- и длительно хранящиеся
	1


	1


	-
	2

	
	7

№87
	Особенности  организации технологического процесса движения  молочных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Способы размещения молочных товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь
	1
	1
	-
	2

	
	
	Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорение оборачиваемости молочных товаров.  Способы размещения   молочных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	4
	1
	3
	2

	
	8

ОК 9.

ОК 7.

№88
	Виды упаковки молочных товаров: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона РФ «О защите прав потребителей».

 Условия и сроки транспортировки молочных товаров. Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Показатели безопасности   плодоовощных товаров. Мероприятия способствующие сокращению товарных потерь при транспортировке молочных товаров.

Ориентация в условиях частой смены технологий   и методов хранения молочных товаров  в профессиональной деятельности.
	4
	1
	3
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря при продаже молочных товаров: виды холодильного оборудования,  назначение, рациональность оснащения    при реализации товаров данной категории. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования. 

Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования. Ответственность за нарушения безопасных условий труда подчиненными.
	2
	1
	1
	2

	
	Практические занятия. 
	
	
	
	

	
	1 

ОК 4. 

№89
	№29 Анализ полноты и широты ассортимента твердых сычужных сыров, установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия. 
 ФРЗС  Анализ широты и полноты фактического ассортимента твердых сычужных сыров в торговых предприятиях АО «ГУЛЛИВЕР», составление ассортиментной таблицы   твердых сыров с указанием товаропроизводителей и поставщиков.

 Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 
	1


	1


	-
	

	
	
	Установление отличительных особенностей сыров по классификационным признакам
 (с использованием плакатов и стандартов). 
	1
	1
	-
	

	
	2

№90
	№30 Анализ полноты и широты ассортимента мягких сычужных сыров и переработанных сыров.
	1
	1
	-
	

	
	
	  Установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия и  отличительных особенностей сыров по классификационным признакам. 

ФРЗС  Анализ  полноты ассортимента  мягких и переработанных сыров в действующих торговых предприятиях фирмы «Пятерочка». Составление ассортиментной таблицы  мягких и переработанных сыров с указанием товаропроизводителей и поставщиков .
	1
	1
	-
	

	
	3

№91
	№31 Установление причин микробиологической порчи молочных товаров. 


	1
	1
	-
	

	
	
	Составление таблицы  условий и сроков хранения молочных товаров в соответствии правил и норм.


	1
	1
	-
	

	
	4

№92
	№32 Распознавание молочных товаров по классификационным признакам. 

.
	1
	1
	-
	

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи молочных товаров.
	1
	1
	-
	

	
	5

№93
	№33 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи).

 ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки молочных товаров в торговые предприятия города: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии.
	1
	1
	-
	

	
	
	Ознакомление с  особенностями приемки молочных товаров  по количеству и качеству и  ее документальным оформлением.
ФРЗС Изучение особенностей приемки молочных товаров по количеству и качеству при  централизованной и децентрализованной   доставке  в торговое предприятие   «ГУЛЛИВЕР». 
	1
	1
	-
	

	
	 Лабораторные работы 
	
	
	
	

	
	  1

ОК 6.

№94
	№13 Изучение показателей качества молочных товаров, в т.ч. показателей безопасности

 (по натуральным образцам). Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений. 
	1


	1


	-
	

	
	
	Оценка качества молока (сливок), кисломолочных товаров по органолептическим показателям на соответствие нормативным документам.  
	1
	1
	-
	

	
	  2

ОК 6 

№95
	№14 Оценка качества масла сливочного по органолептическим показателям 

  (по натуральным образцам). Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1


	1


	-
	

	
	
	   Изучение принципа балльного деления  сливочного масла на товарные сорта. 

.
	1
	1
	-
	

	
	  3
ОК 6.

№96
	№15 Установление принципа деления на товарные сорта твердых сычужных сыров. 


	1


	1


	-
	

	
	
	  Определение градаций качества сыров по органолептическим показателям по 100 бальной системе. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 4.
	Подготовка сообщения на тему: «Лечебные и диетические свойства молочнокислых продуктов» Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения задания, профессионального и личностного развития.
	
	
	2
	

	
	2

ОК 6.
	 ФРЗС Сбор информации по фактическому ассортименту кисломолочных товаров на примере торговых предприятий АО «ГУЛЛИВЕР» 
	
	
	3


	

	
	3


	Подготовка сообщения на тему: « История сыроделия России».
	
	
	1
	

	
	4
	 ФРЗС  Сбор информации об ассортименте твердых сычужных  и переработанных сыров, производимых на пищевых   предприятиях Ульяновской области.
	
	
	3
	

	
	5
	 ФРЗС Изучение   направления ассортиментной политики торгового предприятия  «Гулливер» и определение коэффициента новизны (кН)  молочных товаров.  Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	
	
	3
	

	
	6

ОК 4.
	ФРЗС Мини-исследование о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализации молочных товаров требованиям технического регламента в действующем торговом предприятии города (для курсовой работы). Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения исследования.
	
	
	3
	

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу.
	
	
	1
	

	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.7

Технология управления ассортиментом пищевых жиров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	21
	14
	7
	

	
	1

№97
	Пищевые жиры: понятие, назначение. Общая классификация. Отличия пищевых жиров от других продовольственных товаров. ФРЗС  Характеристика источников насыщения рынка;  сельскохозяйственные предприятия Ульяновской области, иногородние  и зарубежные поставщики.
Спрос и предложение. Состояние сельскохозяйственного производства масличного сырья, скота, промышленного производства растительных масел, животных жиров, маргариновой продукции. Импорт и экспорт масличного сырья, готовой продукции пищевых жиров. Перспективы развития: пути преодоления спада отечественного производства, стабилизация экономики, переориентация импорта, сокращение экспорта масличного сырья. Химическая природа жиров. Состав и свойства пищевых жиров. Взаимосвязь с органолептическими и физико-химическими показателями качества. Классификация жиров по консистенции и происхождению. Связь с жирно -кислотным составом. Пищевая ценность жиров: энергетическая, органолептическая ценности, биологическая эффективность, усвояемость, безопасность.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента  пищевых жиров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента  пищевых жиров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	4
	1
	3
	2

	
	2

№98
	Растительные масла: понятие, назначение. Классификация растительных масел по виду сырья и способам обработки. Состав и пищевая ценность разных видов и подвидов. Факторы, формирующие качество и ассортимент сырья, производство. Сравнительная характеристика разных видов масел. Фальсификация растительных масел. 

Оценка качества: признаки идентификации, показатели, дефекты
	1
	1
	-
	2

	
	
	Животные жиры: понятие, назначение. Классификация по видам сырья и способам обработки. Состав и пищевая ценность. Отличие животных жиров от растительных масел по составу, органолептическим свойствам и сохраняемости. Факторы качества: сырье, процессы производства. Особенности разных видов животных жиров.

Оценка качества: признаки идентификации, показатели, дефекты.

классификацию и товароведную характеристику маргариновой продукции.
	1
	1
	-
	2

	
	3

№99
	Маргариновая продукция: понятие, виды, назначение. Состав и пищевая ценность. Общность и отличия  от растительных масел животных жиров и сливочного масла. Маргарин: понятие, группы по назначению. Классификация столового маргарина. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Сравнительная характеристика маргаринов столовых обыкновенных, бутербродных и марочных разных наименований. Кулинарные жиры: понятие, виды, назначение. Состав и пищевая ценность. Отличия от маргарина. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Особенности кулинарных жиров разных наименований. Спреды и топленые смеси. Ориентация в условиях частой смены технологий в производстве пищевых жиров для эффективной профессиональной деятельности.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Оценка качества: номенклатура общих и специфичных показателей, их взаимосвязь с потребительскими свойствами, в том числе функционального назначения, сохраняемостью и безопасностью. Градации качества: стандартная и нестандартная продукция. Товарные сорта: признаки и принципы деления для разных групп пищевых жиров. Упаковка: виды, требования к качеству.  Маркировка: виды, носители, требования к информации на ней.  Хранение: условия и сроки, процессы происходящие при хранении, их влияние на качество и потери.  Классификация пищевых жиров по требованиям к оптимальному режиму и срокам хранения. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за сохранение качества пищевых жиров при хранении.
	3
	1
	2
	

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	1

№100
	№34  Изучение  особенностей товародвижения, форм товароснабжения, расчёт объёма заказа  пищевых жиров.


	1
	1
	-
	

	
	
	Разработка мероприятий по ускорению товарооборачиваемости, методов доставки и графиков завоза.

 
	1
	1
	-
	

	
	2

№101
	№35 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи). 
ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки молочных товаров: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии АО «ГУЛЛИВЕР».
	1
	1
	-
	

	
	
	  Установление  особенностей приемки пищевых жиров  по количеству и качеству и  ее документального оформления. ФРЗС Изучение комплекта  сопроводительных  документов приемки молочных товаров в АО «ГУЛЛИВЕР».


	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные занятия
	
	
	
	

	
	1

ОК 3.

№102
	№16  Органолептическая оценка качества растительного масла по натуральным образцам. 

Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них
	1
	1
	-
	

	
	
	  Установление принципа деления растительных масел на товарные сорта по стандарту.

 (работа с натуральными образцами). Принятие решений  при установлении градаций качества масел  и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	2

ОК 3.

№103
	№17 Органолептическая оценка качества  маргарина по натуральным образцам. 

 Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	
	  Установление принципа деления маргарина на товарные сорта по нормативным документам.

 (работа с натуральными образцами) Принятие решений  при установлении градаций качества маргариновой продукции  и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	 ФРЗС Проведение анкетирования потребителей с целью изучения покупательского спроса и определение покупательских предпочтений в торговой компании  «Пятерочка»
	
	
	3
	

	
	2

ОК 4.
	Подбор  информации по оценке качества пищевых жиров с интернет-сайта программы «Контрольная закупка». Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.


	
	
	2
	

	
	3

ОК 5.
	Подбор материал для создания презентации:.«Спреды и топленые смеси». Владение информационной культурой при поиске данных для презентации.
	
	
	2
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.8

Технология управления ассортиментом яичных товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	9
	6
	3
	

	
	1

№104

ОК 3.
	Яйцо: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров. Общая и частная классификация яиц: деление на виды, категории.

 ФРЗС Состояние  потребительского рынка яичных товаров в городе Ульяновске: приоритетные группы яйца и виды продуктов переработки яйца.  ФРЗС Источники насыщения яичными товарами Ульяновской области- ООО «Птицефабрика Вешкайма»  , «Большеключищенская» и др. , потребность, состояние спроса и предложения, направления формирования ассортимента и повышения качества. Перспективы развития птицеперерабатывающей промышленности и торговли яйцом и продуктами его переработки Ульяновской области.
Строение: структурные части яйца, их процентное соотношение, изменение процентного соотношения при хранении. Пищевая ценность яйца: энергетическая, биологическая, физиологическая, органолептическая ценность, безвредность, усвояемость и показатели, их обуславливающие. Отличия разных структурных частей по пищевой ценности. Химический состав яйца, распределение химических веществ в разных структурных частях яйца.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Оценка качества: показатели, дефекты, виды и причины возникновения. Микробиология яичных товаров. Упаковка, маркировка, транспортировка. Условия и сроки хранения. Процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество и потери. Продукты переработки яиц. Принятие решений в  определении видов дефектов яиц и ответственности за  их возниковение.

Пути совершенствования ассортимента яичных товаров ; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности.  

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента яичных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии торгового предприятия.
	4
	1
	3
	2

	
	Практическая работа
	
	
	
	

	
	1

№105
	№36 Установление  особенностей  движения товарных партий  яичных товаров, методов ускорения товарооборачиваемости.

   ФРЗС Изучение особенностей технологического движения товарных партий  яиц от товаропроизводителя  ( Вешкаймской птицефабрики) до потребителя (фирмы «ГУЛЛИВЕР»). 
	1
	1
	-
	

	
	
	 Установление  особенностей приемки яичных товаров  по количеству и качеству и  ее документального оформления.  ФРЗС  Изучение особенностей приемки  яичных товаров по количеству и качеству при  централизованной и децентрализованной   доставке  в торговое предприятие фирмы «Гулливер»
	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные занятия
	
	
	
	

	
	1

№106
	№18 Изучение строения яйца с помощью овоскопа. 


	1
	1
	-
	

	
	
	 Определение вида и категории яиц, изучения показания безопасности.

 (Работа с натуральными образцами)
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	ОК 4.
	Подготовка  сообщения по темам: «Перепелиные яйца», «Продукты переработки яиц». Осуществление поиска и использование информации  по теме: «Яичные товары», необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	
	
	3
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.9.

Технология управления ассортиментом мясных товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	51
	34
	17
	

	
	1

ОК 4.

№107
	ФРЗС   Состояние  потребительского  рынка мясных товаров в городе Ульяновске. Характеристика источников насыщения рынка мясных товаров;  мясоперерабатывающих предприятий Ульяновской области (Мясокомбината «Черкизово»,  «Дым-Дымыч» и др.), иногородних  и зарубежных поставщиков. Мясные товары: понятие, назначение, потребность в мясных товарах, нормы потребления. Общая классификация. Отличия мясных товаров от других групп продовольственных товаров.

Спрос и предложение. Состояние мясного животноводства и птицеводства, соответствующих отраслей перерабатывающей промышленности. Структура производства разных видов мяса. Целесообразность импорта мяса и мясопродуктов, безопасность поставляемого мяса. Преодоление спада и стабилизация отечественного производства, ориентация на достижение независимости страны от импорта мяса и мясопродуктов. Владение информационной культурой при  поиске  данных по внедрению современных технологий в переработке мяса с использованием  Интернет-сайтов.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента мясных товаров ; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности. 

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента мясных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии.
	1
	1


	-
	2

	
	2

№108


	Мясо: понятие, назначение Тканевый и химический состав мяса. Пищевая ценность мяса. Отличие разных тканей мяса по свойствам и пищевой ценности. Заболевания убойных животных, опасные для человека. Послеубойные изменения в мясе: созревание, окоченение и порча , их влияние на качество мяса. Факторы ,влияющие на интенсивность этих процессов. Способы искусственного размягчения мяса: физические, химические и биохимические.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Классификация мяса по сырью (виду, полу, возрасту), упитанности. Категории и товарные сорта мяса: признаки и принципы деления. Товароведная  и ветеринарная маркировка мяса.

 Классификация способов холодильной обработки мяса: остывание, охлаждение, переохлаждение, замораживание, повторное замораживание, их влияние на качество мяса. Способы охлаждения и замораживания мяса.

Сравнительная  товароведная характеристика остывшего, охлажденного, замороженного и повторно замороженного мяса по качеству, сохраняемости и использованию. 

Сортовая разрубка мясных туш в розничной торговле: назначение, схемы разрубки. Особенности разделки говядины, свинины и баранины. Деление отрубов по сортам и выход товарных сортов. Пищевая ценность различных отрубов, их кулинарное назначение
	1
	1
	-
	2

	
	3

ОК 9.

№109
	Субпродукты: понятие, назначение. Классификация субпродуктов по пищевой ценности, способам обработки и термическому состоянию. Общность и отличия субпродуктов от мяса по тканевому и  химическому составу, пищевой ценности, использованию.

Сравнительная товароведная характеристика разных видов субпродуктов (по вышеуказанным признакам), Оценка качества мяса и субпродуктов по органолептическим, физико-химическим и микробиологическим показателям
	4
	1
	3
	2

	
	
	Мясные кулинарные изделия и желатиновая продукция. Ориентация в условиях частой смены технологий  производства мясных товаров для эффективной профессиональной деятельности.
Свежесть мяса и субпродуктов: понятие. Категории свежести, их идентифицирующие признаки. Дефекты допустимые и недопустимые: виды, причины возникновения, использование или уничтожение дефектной продукции.
	3
	1
	2
	2

	
	4

№110
	Мясо птицы. Классификация птицы по группам (домашняя и дичь), видам, возрасту, способам обработки и назначению. Отличия мяса птицы от мяса убойных животных по тканевому и химическому составу, пищевой ценности, способам обработки и назначению.

Сравнительная характеристика птицы разных видов и способов обработки. Особенности дичи по составу, пищевой ценности, способам обработки.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Мясные полуфабрикаты: понятие, назначение. Классификация по виду мяса и способам обработки. Товароведная характеристика видов и ассортимента. Тканевый и химический состав, пищевая ценность, кулинарное использование.
	4
	1
	3
	2

	
	5

ОК 9.

№111
	Колбасные изделия: понятие, назначение. Классификация по видам и качеству сырья, способам обработки, внешним признакам. Тканевый и химический состав, пищевая ценность колбасных изделий. Отличия колбасных изделий от мяса. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Влияние основного и вспомогательного сырья, пищевых добавок на качество готового продукта. Ассортимент колбасных изделий.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Сравнительная характеристика вареных, варено-копченых, копченых и сырокопченых колбас разных сортов по тканевому и химическому составу, сырью, специфике производства, использованию. Ориентация в условиях частой смены технологий  производства колбасных изделий для эффективной профессиональной деятельности.
Оценка качества: показатели, признаки идентификации, товарные сорта (признаки и принципы деления), дефекты допустимые и недопустимые.  
	2
	1
	1
	2

	
	6

№112
	Мясокопчености: понятие, назначение. Классификация по способам тепловой обработки, видам сырья, анатомической части туши. Тканевый и химический состав, пищевая ценность, использование мясокопченостей разных видов. Отличительные особенности от мяса и колбасных изделий. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Способы посола и тепловой обработки сырья, влияние их на формирование новых потребительских свойств готовой продукции. Ассортимент мясокопченостей. Сравнительная характеристика основных видов и наименований. Ориентация в условиях внедрения современных  технологий  изготовления мясокопченостей для эффективной профессиональной деятельности.
Оценка качества: признаки идентификации, показатели, дефекты.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Консервы мясные: понятие, назначение. Классификация мясных консервов по сырью: основному и вспомогательному, способам предварительной и тепловой обработки, виду тары и назначению. Тканевый и химический состав, пищевая ценность консервов. Общность и различия мясных консервов, мяса и мясных кулинарных изделий. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Ассортимент мясных консервов.

Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты допустимые и недопустимые (продукции и тары)
	1
	1
	-
	2

	
	7

ОК 3.

№113
	Показатели качества мясных товаров: общие и специфические показатели для всех и отдельных подгрупп, видов мясных товаров, взаимосвязь с потребительскими свойствами (функционального назначения, сохраняемости, безопасности). Градации качества: категории и товарные сорта (признаки и принципы деления) разных подгрупп и видов мясных товаров. Микробиология мясных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила)  при продаже мясных товаров. Принятие решений в  установлении безопасности мясных товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Хранение мяса и мясных продуктов охлажденных и замороженных: условия и сроки. Способы удлинения сроков хранения охлажденных мясных товаров. Меры по обеспечению качества и количества. Классификация мясных товаров по срокам годности (хранения). Особенности хранения мясных товаров в розничной сети, в том числе в торговом зале магазина. 
	1
	1
	-
	2

	
	8

ОК 3.

№114
	Особенности  организации технологического процесса движения  плодоовощных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет
 и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.
Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  плодоовощных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения. 
	1
	1
	-
	2

	
	9

№115
	Виды упаковки мясных товаров: транспортная и потребительская, требования к ним. Маркировка: виды, носители; информация на маркировке: общая и дополнительная, обязательная и необязательная. Право потребителя на информацию о товаре и изготовителе. Ответственность изготовителя и поставщика за ненадлежащую информацию в соответствии Закона РФ «О защите прав потребителей».

 Условия и сроки транспортировки мясных товаров. Процессы, их влияние

на качество и потери при  транспортировке. Правила техники безопасности при погрузочно-разгрузочных работах. Ориентация в условиях частой смены технологий  упаковки  и методов хранения в профессиональной деятельности.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды холодильного и режущего оборудования,  назначение, рациональность оснащения    при реализации мясных товаров . Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования и инвентаря мясного и гастрономического отдела. Обеспечение технического  обслуживания процесса реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Содержание Кодекса РФ об административных правонарушениях, об ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования.
	3
	1
	2
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	1

№116
	№37 Выявление особенностей и признаков идентификации категорий упитанности мяса. 
	1
	1
	-
	

	
	
	 Ознакомление с ветеринарным и товароведным клеймением мяса, согласно Инструкции по ветеринарному клеймению.
	1
	1
	-
	

	
	2

ОК 6.

№117
	№38 Изучение особенностей приемки мяса птицы. 


	1
	1
	-
	

	
	
	 Анализ органолептических и физико-химических показателей качества птицы по стандарту. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений. 
	1
	1
	-
	

	
	3

№118
	№39 Установление принципа сортовой разделки мяса по стандартам 
	1
	1
	-
	

	
	
	 Установление процента выхода товарных сортов мяса. Рекомендация отрубов мяса по кулинарному назначению. 
	1
	1
	-
	

	
	4

119
	№40 Установление причин микробиологической порчи мясных товаров. 


	1
	1
	-
	

	
	
	Составление таблицы  условий и сроков хранения мясных товаров в соответствии правил и норм.

.
	1
	1
	-
	

	
	5

№120
	 №41 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи). ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки мясных товаров на примере АО «ГУЛЛИВЕР»: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии
	1
	1
	-
	

	
	
	 Ознакомление с  особенностями приемки мясных товаров  по количеству и качеству и  ее документальным оформлением.

 ФРЗС Изучение особенностей приемки  мясных товаров по количеству и качеству при  централизованной и децентрализованной   доставке  в торговые предприятия компании «Лента». 
	1
	1
	-
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	1

ОК 3.

№121
	№19 Оценка качества колбас по органолептическим показателям (по натуральным образцам). 

Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них
	1
	1
	-
	

	
	
	Установление физико-химических показателей по стандарту. Идентификация видов и ассортимента колбас по маркировке.
	1
	1
	-
	

	
	2

№122
	№20 Идентификация мяса по строению тканевого состава. Работа с натуральными образцами мяса микроскопическим методом. 

	1
	1
	-
	

	
	
	 Изучение строение скелета крупного рогатого скота по рисунку. 
	1
	1
	-
	

	
	3

ОК 6

№123.

ОК 3.
	№21 Оценка качества мяса по органолептическим показателям. Определение категории свежести и установление признаков идентификации. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Изучение дефектов мяса и субпродуктов.

Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1
	1
	-
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 6.
	ФРЗС Анализ фактического ассортимента мясных субпродуктов в розничном торговом  предприятии  фирмы «Лента» (на примере 2-3) магазинов. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	
	
	3
	

	
	2

ОК 6.
	 ФРЗС Подготовка информации на тему: « Ассортимент и основные товаропроизводители  мясных кулинарных изделий и желатиновой продукции в  АО « ГУЛЛИВЕР». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	
	
	2
	

	
	3

ОК 4.
	Подготовка  сообщения на тему:  «Колбасные одежды».

Владение информационной культурой при использовании Интернет-сайта для изучения темы.
	
	
	2
	

	
	4

ОК 4.
	 ФРЗС Сбор информации по фактическому ассортименту  колбасных изделий и мясокопченостей на примере торговых предприятий АО «ГУЛЛИВЕР». Расчет коэффициента полноты ( кП)  и устойчивости (Уа) ассортимента. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения  задания, профессионального и личностного развития.
	
	
	3
	

	
	5
	ФРЗС Сбор информации о стабильности и эластичности ассортимента мясных полуфабрикатов. Анализ обновления ассортимента мясных  кулинарных изделий в действующих торговых предприятиях города Ульяновска.
	
	
	3
	

	
	6

ОК 6.
	 ФРЗС Подготовка информации о покупательских предпочтениях при выборе колбасных изделий различных товаропроизводителей в торговых предприятиях «Лента».

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при  проведении исследования.
	
	
	2
	

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу


	
	
	2
	


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.10  Технология управления ассортиментом

рыбных товаров.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	51
	34
	17
	17

	
	1

ОК 8.

№124
	ФРЗС  Состояние и перспективы развития  сегмента потребительского рынка  рыбных товаров в городе Ульяновске.  ФРЗС Характеристика источников насыщения рынка;  рыбоперерабатывающие предприятия Ульяновской области, иногородние  и зарубежные поставщики. Состояние спроса и предложения  Рыбные товары: понятие, назначение. Общая классификация. отличия рыбных товаров от других групп пищевых продуктов, потребность в них (нормы потребления).

. Самостоятельно определять задачи профессионального роста, заниматься самообразованием при изучении темы.

	4
	1
	3
	2

	
	
	Пути совершенствования ассортимента  рыбных товаров; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности. 

Ассортиментная  политика при формировании ассортимента   рыбных товаров с учетом  коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии торгового предприятия.
	1
	1
	-
	2

	
	2

№125
	Тканевый состав: основные ткани рыбы. Строение тела рыбы: форма и основные части (съедобные и несъедобные). Строение скелета, плавников, внутренних органов, мышечной ткани. Соотношение съедобных и несъедобных частей и тканей. Массовый состав рыбы. Вход съедобной части в зависимости от вида, пола и возраста рыбы. Химический состав рыбы: основные питательные вещества и их свойства, влияние на пищевую ценность и сохраняемость. Классификация рыб по содержанию жира и белков. Пищевая ценность рыбы: биологическая, энергетическая, органолептическая, усвояемость и безопасность. Сравнение мяса и рыбы по тканевому и химическому составу, пищевой ценности.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Семейства промысловых рыб: понятие, общие и отличительные признаки. Классификация промысловых рыб по морфологическим и анатомическим признакам, образу жизни, длине, массе, полу, времени улова, другим признакам. Важнейшие семейства промысловых рыб: деление на типы, отличительные признаки рыб отдельных семейств и их типов. Виды рыб, относящиеся к определенным семействам и типам, их товароведная характеристика.
	1
	1
	-
	2

	
	3

№126
	Классификация свежей рыбы по физиологическому и термическому состоянию. Особенности пищевой ценности. Видовой ассортимент рыбы живой, охлажденной и мороженой рыбы. Живая рыба: назначение. Вылов, перевозка разными видами транспорта, хранение в торговле. Уход за рыбой при хранении. Оценка качества. Основные болезни и дефекты рыбы, их диагностика по отличительным признакам. Снулая рыба: признаки, использование. Условия и сроки хранения и реализации живой рыбы. 


	4
	1
	3
	2

	
	
	Охлажденная и мороженая рыба. Факторы качества: сырье, способы охлаждения и замораживания. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты. Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия.
	1
	1
	-
	2

	
	4

№127
	Рыба соленая и маринованная сушеная и вяленая : понятие, назначение, отличительные признаки. Классификация соленой и маринованной рыбы по виду сырья, способам посола. Особенности химического состава и пищевой ценности соленой и маринованной рыбы.

Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Способы посола, их влияние на качество соленой рыбы. Сущность созревания рыбы. Классификация рыб по способности к созреванию. Ассортимент соленой и маринованной рыбы. Сравнительная характеристика отдельных видов соленой и маринованной рыбы. 

 Влияние способов разделки, вяления и сушки на качество готовой продукции. Сущность процессов, происходящих при вялении и сушке. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты.
	4
	1
	3
	2

	
	
	Копченые рыбные товары: понятие, назначение, отличительные признаки. Классификация копченых рыбных товаров по виду сырья, способам термической обработки и копчения. Отличия копченых товаров от свежей и соленой рыбы. Химический состав и пищевая ценность разных видов. Факторы, формирующие качество: сырье, процессы производства. Влияние способов копчения на качество копченой рыбы. Ассортимент. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты.
	1
	1
	-
	2

	
	5

ОК 8.

№128
	Нерыбные водные продукты: понятие, назначение. Классификация по видам объектов промысла: ракообразные, моллюски, иглокожие, морские млекопитающие, морские водоросли. Отличительные признаки отдельных видов по строению, химическому составу, пищевой ценности и использованию. Отличие нерыбных водных продуктов от рыбы.

Продукты переработки нерыбных водных продуктов: виды, назначение. Самостоятельно определять задачи профессионального роста, заниматься самообразованием
при изучении темы.
	4
	1
	3
	2

	
	
	Рыбные консервы и пресервы: понятие, назначение, отличительные признаки. Классификация по видам основного и вспомогательного сырья. Отличия рыбных консервов от свежей и копченой рыбы. Тканевый, химический состав и пищевая ценность консервов и пресервов разных видов. Факторы, формирующие качество и ассортимент: сырье, процессы производства. Ассортимент. Сравнительная характеристика консервов и пресервов разных видов. Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты допустимые и недопустимые. Ориентация в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности
	1
	1
	-
	2

	
	6

ОК 9.

ОК 3.

№129
	Икра: понятие, назначение. Особенности состава икры от состава других частей рыбы. Классификация по видам, качеству, сырью и способам производства. Строение ястыков и икринок. Химический состав и пищевая ценность разных видов икры. Факторы, формирующие качество и ассортимент: вид рыбы, качество ястыков, процессы производства. Сравнительная характеристика икры разных видов и разновидностей (зернистой, паюсной и ястычной).

Оценка качества: показатели, признаки идентификации, дефекты. Средства фальсификации икры и методы их обнаружения.
	1
	1
	-
	2

	
	
	Оценка качества: общие и специфические показатели для всех отдельных групп рыбных товаров. Показатели качества рыбы. Градации качества. Общие и специфические дефекты. Микробиология рыбных товаров. Использование рыбных товаров с допустимыми дефектами, уничтожение опасной продукции. Фальсификация отдельных  рыбных товаров. Дефекты: причины возникновения и пути устранения. . Микробиология мясных товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила). Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях, возникающих при продаже рыбных товаров и ответственности за них.
	1
	1
	-
	2

	
	7

№130
	Упаковка рыбных товаров: виды, требования к ней, укладка рыбных товаров в тару. Маркировка: виды, носители, требования к информации, особенности маркировки отдельных подгрупп рыбных товаров. Транспортирование рыбы: виды транспортных средств, условия и сроки.

Хранение рыбных товаров: общность и различия показателей климатического режима и способов размещения разных подгрупп и видов. Процессы, происходящие при хранении, их влияние на качество и потери. Особенности хранения в торговом зале магазина. Классификация рыбных товаров по срокам годности. Меры по обеспечению сохранности и сокращению потерь рыбных товаров. 


	4
	1
	3
	2

	
	
	 Условия и сроки транспортировки  рыбных  товаров. Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила). Процессы, их влияние на качество и потери при  транспортировке. Показатели безопасности   рыбных товаров. 

Ориентация в условиях частой смены технологий   упаковки и методов хранения рыбных товаров для эффективной  профессиональной деятельности.
	1
	1
	-
	2

	
	8

№131
	Особенности  организации технологического процесса движения  плодоовощных товаров:  структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. 
	1
	1
	-
	2

	
	
	Способы размещения рыбных товаров на складе и в магазине.

Разработка мероприятий по предупреждению  повреждений и порчи товаров, сокращению товарных потерь.

 Управление товарными запасами, планирование мероприятий  по ускорению товарооборачиваемости.  Способы размещения  плодоовощных  товаров разных подгрупп, их общность и различия. Факторы, влияющие на ассортимент и качество при организации товародвижения.
	
	
	
	

	
	9

ОК 7.

№132
	Эксплуатация  торгово-технологического оборудования  и инвентаря: виды холодильного оборудования,  назначение, рациональность оснащения    при реализации рыбных товаров. Требование к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Обеспечение технического  обслуживания  оборудования в процессе реализации товаров с соблюдением требований техники безопасности, исключающего  производственный травматизм. Ответственность за работу подчиненных за нарушение безопасных условий труда.
	1
	1
	-
	2

	
	Практическое занятие
	
	
	
	

	
	1

№133
	№42 Изучение строения тела рыбы по рисункам, определение массового состава и промысловой длины.
	1
	1
	-
	

	
	
	 Установление отличительных признаков важнейших промысловых  семейств рыб по рисункам.
	1
	1
	
	

	
	2

ОК 4.

№134
	№43 Установление общих и специфичных показателей качества живой, охлажденной и мороженой рыбы по стандарту. 
	1
	1
	
	

	
	
	 Распознавания признаков заболевания живой рыбы.
	1
	1
	
	

	
	3

№135
	№44 Анализ полноты и широты ассортимента нерыбного водного сырья, установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия (предварительное домашнее задание). Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	1
	
	
	

	
	
	Установление характерных  отличительных особенностей  по классификационным признакам. 
ФРЗС Анализ показателей стабильности и полноты ассортимента мороженой рыбы в супермаркетах « Пятерочка». 
	1
	1
	
	

	
	4

№136
	№45  Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи). ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки  рыбных товаров: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии АО «ГУЛЛИВЕР»
	1
	1
	
	

	
	Лабораторные работы
	
	
	
	

	
	   1

ОК 3

ОК 6.

№138
	№22 Установление общих и специфичных показателей качества и признаков идентификации  рыбных товаров по стандарту. 

  Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них
	1
	1
	
	

	
	
	 Оценка качества соленой и копченой рыбы по органолептическим показателям. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1
	1
	
	

	
	2  

ОК

.№139
	№23 Оценка качества рыбных консервов по органолептическим показателям. Распознавание показателей безопасности.  Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1
	1
	
	

	
	
	 Расшифровка литографической маркировки на донышке банки.  Анализ соответствия маркировки требованиям стандарта.
	1
	1
	
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1

ОК 6.
	 ФРЗС Составление  ассортиментной таблицы по теме:   «Ассортимент и основные товаропроизводители рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий и желатиновой продукции,  реализуемых в торговых предприятиях АО  «ГУЛЛИВЕР» Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями при исследовании потребительского рынка.  
	1
	
	3
	

	
	2
	Подготовка сообщения на тему: «Расшифровка маркировки и установления соответствия режима хранения рыбных товаров в магазине»
	1
	
	3
	

	
	3
	Моделирование плоскостных алгоритмических карт по  теме: «Вяленая и сушеная рыба».
	1
	
	3
	

	
	4
	 ФРЗС Анализ полноты и устойчивости ассортимента нерыбного водного сырья в торговом предприятии фирмы АО   «Тандер».
	1
	
	3
	

	
	5
	Сообщение на тему: «Болезни рыбы».
	1
	
	3
	

	
	6
	Подготовка к зачету
	1
	
	2
	

	1
	2
	                                                         3
	4
	5
	6
	7

	Тема 1.11

Технология управления ассортиментом продуктов детского питания.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	9
	6
	3
	

	
	1

ОК 2.

№141

ОК 7.
	Продукты детского питания (ПДП): понятие, назначение, отличительные признаки от других групп  пищевых продуктов. Классификация ПДП по назначению и основному сырью Характеристика источников насыщения рынка;   предприятия,  иногородних  и зарубежных поставщиков. Состояние спроса и предложения. Выбор типовых методов и задач  при формировании ассортимента детского питания и оценка их эффективности и качества.  ФРЗС Структура  и содержание договоров с поставщиками продуктов детского питания, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения торговых предприятий города Ульяновска. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией.
	3
	1
	2
	2

	
	
	Пищевая ценность и особенности химического состава ПДП факторы, формирующие качества и ассортимент. Сравнительная характеристика ПДП на зерновой, плодоовощной, молочной, мясной и рыбной основах по составу сырья, пищевой ценности, производство, назначение. Показатели качества: общие и специфичные показатели. Группы показателей: органолептические, физико-химические, микробиологические Нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия при продаже ПДП. Ответственность за нарушение санитарных  норм и правил. Показатели безопасности ПДП.   Процессы, происходящие при хранении  их влияние на качество и потери. Ответственность за работу подчиненных за продажу товаров ненадлежащего качества.
	2
	1
	1
	2

	
	Практические занятия
	
	
	
	

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	 ФРЗС Проведение анкетирования потребителей с целью изучения спроса на ПДП и установления покупательских предпочтений в торговых предприятиях «Пятерочка».
	
	
	1
	

	
	2
	 ФРЗС Мини-исследования о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализация продуктов детского питания  в супермаркетах «Гулливер» требованиям технического регламента.
	
	
	2
	

	Тема 1.12

Технология управления ассортиментом пищевых концентратов.

*ЛР 13,*ЛР 14,*ЛР 15
*ЛР 18,*ЛР 21,*ЛР 22

*ЛР 25,*ЛР 26
	Содержание
	4
	2
	2
	2

	
	1

ОК 2.

№144

ОК 7.
	Пищевые концентраты: понятие, назначение. Отличия от других групп продовольственных товаров Состояние и перспективы развития  сегмента рынка. Характеристика источников насыщения рынка;    иногородних  и зарубежных поставщиков. Состояние спроса и предложения. Классификация по видам сырья, способам производства и внешним признакам. Химический состав и пищевая ценность концентратов из круп, муки, плодов, овощей, молока, мяса по составу, пищевой ценности, использованию. Отличия концентратов для детского и диетического питания.

Факторы, формирующие качество: сырье основное и вспомогательное, процессы производства. Ассортимент. Оценка качества: показатели, в том числе безопасности, дефекты. Выбор типовых методов и задач  при формировании ассортимента и оценка их эффективности и качества. 
	3
	1
	2
	2



	
	
	Пути совершенствования ассортимента пищевых концентратов; повышение их конкурентоспособности с учетом покупательских предпочтений, обновление, повышение биологической ценности, удлинение сроков годности и хранения, обеспечение безопасности. Ассортиментная  политика при формировании ассортимента с учетом анализа коньюктуры рынка, торгового потенциала и ценовой  стратегии Процессы, их влияние на качество и потери при хранении. Структура  и содержание договоров с поставщиками, выявление потребности в товаре, расчет и подача заказа, обеспечение товароснабжения. Особенности приемки  товаров, документальное сопровождение и оформление результатов приемки в соответствии с нормативной документацией. Ответственность за работу подчиненных за продажу товаров ненадлежащего качества.
	1
	1
	-
	2

	
	Самостоятельная работа
	
	
	
	

	
	1
	 ФРЗС Сбор информации о фактическом ассортимента пищевых концентратов в торговых предприятиях фирмы «Пятерочка».
	
	
	2
	

	
	
	Курсовая работа
	15
	10
	5
	


Перечень практических занятий

Глава 1п МДК 01.01 “Основы управления ассортиментом”

	1
	2
	3
	4

	Тема
	№
	Наименование
	Кол-во часов

	1.1 Введение.
	
	
	14

	
	1
	№1  Расчет энергетической ценности пищевых продуктов. 
	1

	
	
	Сравнение товаров разных видов или торговых марок по энергетической ценности.
	1

	
	2
	 №2 Изучение Федеральных законов в области охраны труда.
	1

	
	
	Изучение обязанностей работников в области охраны труда. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	1

	
	3
	№3 Расчет объема заказа товаров. 
	1

	
	
	Изучение реквизитов бланков заказа и графика поставки товаров.
ФРЗС Изучение комплекта договорных документов: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии на примере торговых организаций г. Ульяновска.. Работа в коллективе и команде, принятие  решений в стандартных и нестандартных ситуациях.
	1

	
	4
	№4 Разработка, оформление проекта договора поставки (купли-продажи) товаров. 
	1

	
	
	Составление текста претензии и ответа на претензию/

ФРЗС Изучение комплекта договорных документов: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии на примере торговых организаций г. Ульяновска.
	1

	
	5
	№5 Изучение форм товароснабжения действующего розничного торгового предприятия, методов доставки и графиков завоза товаров
	1

	
	
	  Изучение пакета сопроводительных документов и актов приемки товара (на примере ЗАО «Гулливер»).

ФРЗС Изучение пакета сопроводительных документов и актов приемки товара на примере ЗАО «Гулливер».
	1

	
	6
	№6 Изучение методов и приемов маркетингового прогнозирования покупательского спроса.
	1

	
	
	Изучение методики  исследования  спроса и составление анкет.
	1

	
	7
	№7 Изучение видов микроорганизмов, причин микробиологической порчи товаров и  причин пищевых отравлений. 
	1

	
	
	Изучение санитарно-эпидемических требований к организациям торговли и обороту в них  продовольственного сырья  и санитарно-эпидемиологических норм  пищевых продуктов. (СП 2.3.1066-01.)
	1

	1.2.  Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.
	
	
	8

	
	1
	№8 Изучение строения зерна пшеницы по рисунку
	1

	
	
	Анализ фактического ассортимента отечественных и импортных макаронных изделий  в розничной торговле (домашнее задание по сбору информации о широте и полноте ассортимента в нескольких торговых организациях). Владение информационной культурой, анализом и оценкой информации с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	1

	
	2


	№9 Распознавание зерномучных товаров по классификационным признакам
	1

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи зерномучных товаров.
	1

	
	3
	№10  Изучение форм товароснабжения, расчёт объёма заказа крупы по результатам анализа потребности в зерномучных товарах. Установление методов доставки и графиков завоза.

ФРЗС Расчет объема заказа крупы по результатам анализа потребности в торговой компании «Провиант». 
	1

	
	
	Установление методов доставки и графиков завоза зерномучных товаров.


	1

	
	4
	№11. Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи) хлебных товаров
	1

	
	
	Разработка проекта и заключение договора поставки  товаров.
	1

	1.3  Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	
	
	10

	
	1
	№12 Распознавание помологических сортов плодов по морфологическим и анатомическим признакам.
	1

	
	
	Распознавание хозяйственно-ботанических сортов овощей по морфологическим и анатомическим признакам.
	1

	
	2
	№13 Установление видов микробиологических и грибковых заболеваний болезней и механических повреждений свежих плодов по нормативным документам. 
	1

	
	
	Установление видов болезней и механических повреждений свежих  овощей  по натуральным образцам и рисункам.
	1

	
	3
	№14 Ознакомление с правилами отбора проб  и образцов при выборочном контроле качества товарных партий плодов и овощей.  Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность за них.
	1

	
	
	Определение естественной убыли и актируемых потерь при хранении плодов и овощей (решение ситуационных задач).
	1

	
	4
	№15 Ознакомление с  особенностями приемки свежих плодов  по количеству и качеству. 
	1

	
	
	Документальное оформление акта приемки свежих плодов.
	1

	
	5
	№16Ознакомление с особенностями приемки свежих овощей по количеству и качеству.
	1

	
	
	Документальное оформление акта приемки свежих овощей.
	1

	1.4.Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	
	
	12

	
	1
	№17 Распознавание ассортимента ликеро-водочных изделий по классификационной  принадлежности с использованием стандартов и каталогов. Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них
	1

	
	
	Установление идентифицирующих признаков  ликеро-водочных изделий  по маркировке.
	1

	
	2
	№18 Распознавание группы, типа, ассортимента виноградных вин по классификационной принадлежности.
	1

	
	
	Определение группы коньяков отечественного и зарубежного производства по маркировке ..
	1

	
	3
	№19 Анализ широты и полноты ассортимента безалкогольных напитков в действующих торговых предприятиях. (Выполняется как предварительное домашнее задание с обсуждением результатов на занятии).

ФРЗС Анализ широты и полноты ассортимента безалкогольных напитков в  торговом предприятии АО «Гулливер».  Владение информационной культурой, анализ и оценка информации с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	1

	
	
	Распознавание общих и специфичных показателей качества безалкогольных напитков, предусмотренных  стандартом. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	4
	№20 Изучение форм товароснабжения, расчёт объёма заказа сока по результатам анализа потребности  во вкусовых товарах. 

 ФРЗС Расчет объема заказа вкусовых товаров в действующих торговых предприятиях торговой компании  «Гулливер». 
	1

	
	
	Установление методов доставки и графиков завоза вкусовых товаров. Изучение  реквизитов бланка заказа и графика поставки  вкусовых товаров в АО «Гулливер».
	1

	
	5
	№21      Разработка проекта и заключение договора поставки 

     чая и кофе от оптового поставщика. ФРЗС Разработка и оформление проекта договора поставки (купли-продажи) чая и кофе от оптового  поставщика своего региона.
	1

	
	
	  Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи)  чая и кофе.

 ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки вкусовых товаров: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии в АО «Гулливер».
	1

	
	6
	№22 Распознавание вкусовых товаров по классификационным признакам.
	1

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи вкусовых товаров.

ФРЗС  Анализ  полноты и устойчивости (стабильности) ассортимента отдельных видов вкусовых товаров на примере действующих предприятий АО «Гулливер».
	1

	1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.
	
	
	12

	
	1
	№23 Анализ полноты и широты ассортимента сахаристых кондитерских товаров. 
ФРЗС  Анализ полноты и широты фактического ассортимента сахаристых кондитерских товаров различных групп в  супермаркете «Гулливер». (предварительное домашнее задание по сбору данных о широте и полноте ассортимента). Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	
	Установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия. ФРЗС  Установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия  фирмы «Гулливер» по формированию ассортимента сахаристых кондитерских товаров. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	1

	
	2
	№24 Распознавание показателей качества и отличительных особенностей видов и ассортимента мармеладных и пастильных изделий по стандарту.
	1

	
	
	Анализ действующих стандартов для установления признаков установления идентификации видов фруктово-ягодных кондитерских изделий.
	1

	
	3
	№25  Распознавание кондитерских товаров по классификационным признакам. Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи  кондитерских товаров. 
	1

	
	
	 Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи  кондитерских товаров.
	1

	
	4
	№26 Ознакомление с  особенностями приемки кондитерских товаров  по количеству и качеству. 

ФРЗС  Изучение особенностей приемки кондитерских товаров при централизованной форме доставки в торговые предприятия торговой компании «Провиант». 
	1

	
	
	Документальное оформление сопроводительных документов. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	1

	
	5
	№27 Разработка проекта и заключение договора поставки      кондитерских товаров от оптового поставщика.
	1

	
	
	   Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи).
	1

	
	6
	№28 Анализ  устойчивости и обновления конфетных кондитерских изделий. 

 ФРЗС Расчет устойчивости и обновления ассортимента конфетных изделий па примере действующего торгового предприятия фирмы «Провиант». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	1

	
	
	Установление направлений ассортиментной  и ценовой стратегии при формировании ассортимента мучных кондитерских товаров. 
.
	1

	1.6.  Технология управления ассортиментом молочных товаров.
	
	
	10

	
	1
	№29 Анализ полноты и широты ассортимента твердых сычужных сыров, установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия. 
 ФРЗС  Анализ широты и полноты фактического ассортимента твердых сычужных сыров в торговых предприятиях ЗАО «Гулливер», составление ассортиментной таблицы   твердых сыров с указанием товаропроизводителей и поставщиков.

 Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	1

	
	
	Установление отличительных особенностей сыров по классификационным признакам
 (с использованием плакатов и стандартов).
	1

	
	2
	№30 Анализ полноты и широты ассортимента мягких сычужных сыров и переработанных сыров.
	1

	
	
	 Установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия и  отличительных особенностей сыров по классификационным признакам. 

ФРЗС  Анализ  полноты ассортимента  мягких и переработанных сыров в действующих торговых предприятиях фирмы «Провиант». Составление ассортиментной таблицы  мягких и переработанных сыров с указанием товаропроизводителей и поставщиков
	1

	
	3
	№31 Установление причин микробиологической порчи молочных товаров.  
	1

	
	
	Составление таблицы  условий и сроков хранения в соответствии правил и норм.
	1

	
	4
	№32 Распознавание молочных товаров по классификационным признакам. 
	1

	
	
	Изучение ассортиментной матрицы и правил продажи молочных товаров.
	1

	
	5
	№33 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи).

 ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки молочных товаров в торговые предприятия города: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии.
	1

	
	
	Ознакомление с  особенностями приемки молочных товаров  по количеству и качеству и  ее документальным оформлением.
ФРЗС Изучение особенностей приемки молочных товаров по количеству и качеству при  централизованной и децентрализованной   доставке  в торговое предприятие   «Гулливер». Оформление сопроводительных документов.
	1

	1.7

Технология управления ассортиментом пищевых жиров.
	
	
	4

	
	1
	№34  Изучение  особенностей товародвижения, форм товароснабжения, расчёт объёма заказа  пищевых жиров.
	1

	
	
	Разработка мероприятий по ускорению товарооборачиваемости, методов доставки и графиков завоза.
	1

	
	2
	№35 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи). 
	1

	
	
	Установление  особенностей приемки пищевых жиров  по количеству и качеству и  ее документального оформления. ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки молочных товаров: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии АО «Гулливер». 
	1

	1.8. Технология управления ассортиментом яичных товаров.
	
	
	2

	
	1
	№36 Установление  особенностей  движения товарных партий  яичных товаров, методов ускорения товарооборачиваемости.
	1

	
	
	Установление  особенностей приемки яичных товаров  по количеству и качеству и  ее документального оформления. 
	1

	1.9.Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	
	
	10

	
	1
	№37 Выявление особенностей и признаков идентификации категорий упитанности мяса.  
	1

	
	
	Ознакомление с ветеринарным и товароведным клеймением мяса, согласно Инструкции по ветеринарному клеймению.
	1

	
	2
	№38 Изучение особенностей приемки мяса птицы. 
	1

	
	
	Анализ органолептических и физико-химических показателей качества птицы по стандарту. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений
	1

	
	3
	№39 Установление принципа сортовой разделки мяса по стандартам.  
	1

	
	
	 Установление процента выхода товарных сортов мяса. Рекомендация отрубов мяса по кулинарному назначению. 
	1

	
	4
	№40 Установление причин микробиологической порчи мясных товаров. 


	1

	
	
	Составление таблицы  условий и сроков хранения мясных товаров в соответствии правил и норм.
	1

	
	5
	№41 Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи). ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки мясных товаров на примере  АО «Гулливер»: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии.
	1

	
	
	Ознакомление с  особенностями приемки мясных товаров  по количеству и качеству и  ее документальным оформлением.
 ФРЗС Изучение особенностей приемки  мясных товаров по количеству и качеству при  централизованной и децентрализованной   доставке  в торговые предприятия компании «Провиант». 
	1

	1.10.  Технология управления ассортиментом

рыбных товаров.
	
	
	10

	
	1
	№42 Изучение строения тела рыбы по рисункам, определение массового состава и промысловой длины. 
	1

	
	
	Установление отличительных признаков промысловых рыб важнейших семейств по рисункам.
	1

	
	2
	№43 Установление общих и специфичных показателей качества живой, охлажденной и мороженой рыбы по стандарту. 
	1

	
	
	Распознавания признаков заболевания живой рыбы.
	1

	
	3
	№44 Анализ полноты и широты ассортимента нерыбного водного сырья, установление направлений ассортиментной политики торгового предприятия (предварительное домашнее задание). Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	1

	
	
	 Установление характерных  отличительных особенностей  по классификационным признакам. 
ФРЗС Анализ показателей стабильности и полноты ассортимента мороженой рыбы в супермаркетах « Пятерочка».
	1

	
	4
	№45  Изучение комплекта договорных документов  поставки (купли-продажи). ФРЗС Изучение комплекта договорных документов поставки  рыбных товаров: прайс-листа, оферты (проекта договора), спецификации, протокола разногласий, претензии АО «Гулливер».
	1

	
	
	Ознакомление с  особенностями приемки рыбных товаров  по количеству и качеству и  ее документальным оформлением.
	1

	
	5
	№46 Установление причин микробиологической порчи рыбных товаров. 
	1

	
	
	Составление таблицы  условий и сроков хранения рыбных товаров в соответствии правил и норм.
	1

	1.11.

Технология управления ассортиментом продуктов детского питания.
	
	
	4

	
	1
	№47 Составление схемы- классификации  и ассортимента ПДП на зерновой и фруктово-ягодной основе.
	1

	
	
	 Составление схемы-классификации и ассортимента ПДП на молочной, мясо-растительной и рыбной основах.
	1

	
	2
	№48 Изучение  и  диагностика технологических, предреализационных и послереализационных дефектов ПДП.
	1

	
	
	 Расшифровка маркировки и входящих в нее информационных знаков. ФРЗС Анализ результатов изучения покупательского спроса и путей  стимулирования сбыта ПДП в торговых предприятиях фирмы «Гулливер».
	1

	1.12.

Технология управления ассортиментом пищевых концентратов.
	
	
	1

	
	1
	№49 Установление видов и ассортимента пищевых концентратов по маркировке.

Анализ номенклатуры потребительских свойств для установления показателей безопасности и сохраняемости.  

 Изучение классификации пищевых концентратов и потребительских свойств по целевому и кулинарному назначению. Распознавание показателей качества пищевых концентратов по стандарту и установление причин возникновения дефектов.
	1

	
	
	Итого
	97


Перечень лабораторных занятий  Глава 1п  МДК 01.01

	1
	2
	3
	4

	Тема
	№
	Наименование
	Кол-во часов

	1.1 Введение
	-
	-
	-

	1.2. Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.
	
	
	8

	
	1
	№1 Определение товарного сорта крупы по содержанию доброкачественного ядра и примесей (на примере гречневой крупы, риса и пшена). 
	1

	
	
	Установление признаков и принципов деления круп на товарные сорта, номера и марки. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность за них.
	1

	
	2
	№2 Определение товарного сорта пшеничной муки по стандарту и натуральным образцам. 


	1

	
	
	Распознавание общих и специфичных показателей качества  муки.
	1

	
	3
	№3 Распознавание общих и специфичных показателей качества  хлеба. 

 Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственность за них.
	1

	
	
	Изучение последовательности определения качества  хлеба по органолептическим и физико-химическим показателям.
	1

	
	4
	№4 Распознавание крахмала разных видов микроскопическим методом.
	1

	
	
	Определение товарного сорта крахмала по органолептическим показателям.
	1

	1.3  Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	
	
	6

	
	1
	№5 Установление общих и специфичных показателей качества переработанных плодов и овощей по стандартам и натуральным образцам.
	1

	
	
	Определение   вида, товарного сорта сушеных плодов и овощей по органолептическим показателям.
	1

	
	  2
	№6 Оценка товарного качества свежих овощей органолептическим методом. 
	1

	
	
	 Определение градации качества картофеля по стандартам 
	1

	
	  3
	№7 Оценка товарного качества свежих плодов органолептическим методом.
	1

	
	
	Определение градации качества семечковых плодов по стандартам. 
	1

	1.4 Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	
	
	6

	
	1
	№8  Распознавание ассортимента  и оценка качества чая и чайных напитков по стандарту (по натуральным образцам).
	1

	
	
	Анализ различий товарных сортов чая по органолептическим и физико-химическим показателям, предусмотренным стандартом. Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них
	1

	
	2
	№9 Распознавание  ассортимента и оценка качества кофе и кофейных напитков по стандарту (по натуральным образцам).
	1

	
	
	Анализ различий товарных сортов кофе по органолептическим и физико-химическим показателям, предусмотренным стандартом.
	1

	
	3
	№10 Распознавание пряностей и приправ по классификационной и  ассортиментной принадлежности и кулинарному назначению.
	1

	
	
	Оценка качества по натуральным образцам органолептическим методом. Расшифровка маркировки.  Принятие решений в оценке качества товаров и ответственности за них.
	1

	1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.
	
	
	4

	
	1
	 №11 Распознавание  отличительных  особенностей видов и ассортимента сахаристых кондитерских товаров по натуральным образцам и по стандарту.
	1

	
	
	Оценка качества карамели и конфет по органолептическим и физико-химическим показателям. 
	1

	
	2
	№12 Установление  видов и групп мучных кондитерских  товаров  по ассортиментной принадлежности  по стандартам и  натуральным образцам.
	1

	
	
	Оценка качества натуральных образцов печенья, пряников, вафель по общим и специфичным  показателям. Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	1.8  Технология управления ассортиментом молочных товаров.


	
	
	6

	
	1
	№13 Изучение показателей качества молочных товаров, в т.ч. показателей безопасности

 (по натуральным образцам). Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1

	
	
	 Оценка качества молока (сливок), кисломолочных товаров по органолептическим показателям на соответствие нормативным документам. 
	1

	
	2
	№14 Оценка качества масла сливочного по органолептическим показателям 

  (по натуральным образцам). Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1

	
	
	Изучение принципа балльного деления  сливочного масла на товарные сорта. 
	1

	
	3
	№15 Установление принципа деления на товарные сорта твердых сычужных сыров. 
	1

	
	
	Определение градаций качества сыров по органолептическим показателям по 100 бальной системе. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1

	1.7 Технология управления ассортиментом пищевых жиров.
	
	
	4

	
	1
	№16  Органолептическая оценка качества растительного масла по натуральным образцам. 

Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	
	Установление принципа деления растительных масел на товарные сорта по стандарту.


	1

	
	2
	№17 Органолептическая оценка качества  маргарина по натуральным образцам. 

 Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	
	Установление принципа деления маргарина на товарные сорта по нормативным документам.
	1

	1.8 Технология управления ассортиментом яичных товаров.
	
	
	2

	
	1
	№18 Изучение строения яйца с помощью овоскопа. 
	1

	
	
	Определение вида и категории яиц, изучения показания безопасности.


	1

	1.9 Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	
	
	6

	
	1
	№19 Оценка качества колбас по органолептическим показателям (по натуральным образцам). 

Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	
	Установление физико-химических показателей по стандарту. Идентификация видов и ассортимента колбас по маркировке.
	1

	
	2
	№20 Идентификация мяса по строению тканевого состава. Работа с натуральными образцами мяса микроскопическим методом. 
	1

	
	
	Изучение строение скелета крупного рогатого скота по рисунку 
	1

	
	3
	№21 Оценка качества мяса по органолептическим показателям. Определение категории свежести и установление признаков идентификации. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1

	
	
	Изучение дефектов мяса и субпродуктов.

Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	1.10  Технология управления ассортиментом рыбных товаров.
	
	
	4

	
	1
	№22 Установление общих и специфичных показателей качества и признаков идентификации  рыбных товаров по стандарту. 

  Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	
	 Оценка качества соленой и копченой рыбы по органолептическим показателям. Работа в команде, ответственность за работу членов команды за результат принятых решений.
	1

	
	2
	№23 Оценка качества рыбных консервов по органолептическим показателям. Распознавание показателей безопасности.  Принятие решений в стандартных и нестандартных ситуациях и ответственности за них.
	1

	
	
	Расшифровка литографической маркировки на донышке банки.  Анализ соответствия маркировки требованиям стандарта.
	1

	
	
	
	

	1.11 Технология управления ассортиментом пищевых концентратов
	-
	-
	-

	1.12 Технология управления ассортиментом продуктов детского питания.
	-
	-
	-


Самостоятельная работа студентов Глава 1п МДК 01.01
Аудиторная самостоятельная работа. 

- подготовка к практическому занятию

- работа с нормативными документами; регламентами, стандартами, инструкциями, рекомендациями, правилами продаж

- решение ситуационных задач на практических занятиях

- выполнение лабораторных работ с использованием методических руководств

- моделирование схем алгоритмических карт по отдельным видам товаров, составление кроссвордов

Виды внеаудиторной  самостоятельной  работы

доработка конспекта с использованием дополнительной литературы

- выполнение курсовой работы

- подготовка к зачёту

- подготовка к экзамену

- написание рефератов, сообщений

- подготовка доклада к конференции

- подготовка материалов к ролевым играм

- создание компьютерных презентаций

- мини-исследования, показатели ассортимента в торговых предприятиях

- моделирование плоскостных опорных конспектов, алгоритмических карт по отдельным видам товаров

Тематика самостоятельных работ студентов (прод)
	1
	2
	3
	4

	Тема
	№
	Виды самостоятельных работ
	Кол-во часов

	1.1 Введение
	
	
	16

	
	1
	Моделирование плоскостных карточек по теме: «Прочие вещества пищевых продуктов».
	3

	
	2
	Доработка конспекта лекций  по теме: « Витамины» с использованием дополнительной литературы и интернет-сайтов.
	2

	
	3
	Подготовка сообщения по теме: « Понятие о рациональном и сбалансированном питании».
	2

	
	4
	Оформить таблицу: «Классификация потребительских товаров по назначению, по долговечности, на основе покупательских привычек, по интенсивности и характеру спроса»
	3

	
	5
	Доработать конспект по приемке товаров по количеству и качеству и использованием нормативной документации.
	2

	
	6
	ФРЗС  Подготовить сообщение на тему: « Характеристика автомобильного транспорта , используемого для доставки товаров в торговые предприятия г. Ульяновска»
	2

	
	7
	ФРЗС  Подготовить сообщение на тему: « Характеристика автомобильного транспорта , используемого для доставки товаров в торговые предприятия г. Ульяновска»
	2

	1.2  Технология управления ассортиментом зерномучных товаров.


	
	
	16

	
	1
	ФРЗС  Сбор  информации об ассортименте бараночных и сухарных изделий  для анализа и расчета показателя широты ассортимента ( Ша) в торговой компании «Метро». Владение информационной культурой, анализ и оценка информации с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	3

	
	2
	Составление ассортиментной таблицы по теме :  «Крупы» с указанием товаропроизводителей , обработки, сортамента, сырья. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	3
	Доработать конспект по видам договоров в торговле с использованием учебника.
	2

	
	4
	Подготовить сообщение на  тему: «Типизация, унификация, стандартизация торговой мебели бакалейного отдела»
	2

	
	5
	Законспектировать содержание Гражданского Кодекса  РФ по вопросам: публичная оферта, последствия невыполнения ее условий. одностороннее расторжение договора.
	

	
	6
	Подготовка  к тестовому опросу по теме: «Технология управления ассортиментом зерномучных товаров».
	3

	
	7
	Подготовка сообщения об административных правонарушениях,  ответственности работников торговли за несоблюдение правил взвешивания и неисправное состояние измерительного оборудования.
	3

	1.3  Технология управления ассортиментом плодоовощных товаров.
	
	
	16

	
	1
	Подготовка  сообщений по темам: « Представление о содержании в свежих плодах воска, кутине, суберине,картофелепродуктах».
	3

	
	2
	Сбор информации о  широте ассортимента  свежих плодов и  определение коэффициента широты (к Ш)  в магазинах « Магнит» АО Тандер. Владение информационной культурой, анализ и оценка информации с использованием информационно- коммуникационных технологий.
	3

	
	3
	Моделирование плоскостной карточки по теме:  «Периоды хранения плодоовощной продукции».
	3

	
	4
	Анализ содержания стандартов и заполнение таблицы по теме:  «Общие и специфичные показатели качества плодов и овощей» ( по заданию преподавателя)
	3

	
	5
	Подготовить сообщение на тему: «Сущность ассортиментной и ценовой стратегии в сегменте потребительского рынка плодов и овощей»
	3

	
	6
	Подготовка к тестовому контролю.
	1

	1.4 Технология управления ассортиментом вкусовых товаров.
	
	
	16

	
	1
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки чая и чайных напитков, кофе и кофейных напитков отечественного и зарубежного производства.
	2

	
	2
	ФРЗК Составление  таблицы  и  подбор  прайс-листов  по фактическому ассортименту пряностей и приправ, реализуемых в торговых предприятиях АО «ГУЛЛИВЕР». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	3
	Подготовка сообщений для урока-конференции «Правда о пищевых добавках и модифицированных товаров», с использованием информации Интернет-сайтов.
	3

	
	4
	ФРЗК Сбор информации о широте и полноте ассортимента безалкогольных напитков в супермаркете «ГУЛЛИВЕР»
	3

	
	5
	Моделирование обучающей карты: « Маркировка коньяков зарубежного производства». Использование информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.
	2

	
	6
	Подготовка к тестовому  зачету.
	2

	1.5 Технология управления ассортиментом кондитерских товаров.
	
	
	16

	
	1
	Моделирование плоскостной раздаточной обучающей карты по теме:  «Сахарозаменители».  Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	2
	Составление схемы технологии производства  кондитерских товаров и анализ причин возникновения технологических дефектов (для курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	3
	Подбор и оформление в рабочей тетради образцов маркировки  кондитерских  товаров  и анализ соответствия принципу три «Д» (для  курсовой работы) Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	4
	ФРЗС Моделирование карты: « Ассортимент восточных сладостей в супермаркетах  торговой компании АО «Тандер».
	2

	
	5
	Мини-исследования широты и полноты ассортимента сахаристых кондитерских товаров в супермаркетах «Гулливер»

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	6
	ФРЗС Сбор информации о новизне и стабильности ассортимента мучных кондитерских товаров в действующих торговых предприятиях города. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	3

	
	7
	Подготовка к контрольной работе по изучаемой теме.
	2

	1.6  технология управления ассортиментом молочных товаров.
	
	
	16

	
	1
	Подготовка сообщения на тему: «Лечебные и диетические свойства молочнокислых продуктов»
	2

	
	2
	ФРЗС Сбор информации по фактическому ассортименту кисломолочных товаров на примере торговых предприятий АО «ГУЛЛИВЕР» , «Пятерочка»
	3

	
	3
	Подготовка сообщения на тему: « История сыроделия России».
	1

	
	4
	ФРЗС  Сбор информации об ассортименте твердых сычужных  и переработанных сыров, производимых на пищевых   предприятиях Ульяновской области.
	3

	
	5
	ФРЗС Изучение   направления ассортиментной политики торгового предприятия  «ГУЛЛИВЕТ» и определение коэффициента новизны (кН)  молочных товаров.  Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями
	3

	
	6
	ФРЗС Мини-исследование о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализации молочных товаров требованиям технического регламента в действующем торговом предприятии города (для курсовой работы). Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	3

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу.
	1

	1.7 Технология управления ассортиментом пищевых жиров
	
	
	13

	
	1
	ФРЗС Проведение анкетирования потребителей с целью изучения покупательского спроса и определение покупательских предпочтений в торговой компании  «Пятерочка»
	3

	
	2
	Подбор  информации по оценке качества пищевых жиров с интернет-сайта программы «Контрольная закупка». Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	2

	
	3
	Подбор материал для создания презентации:.«Спреды и топленые смеси». Владение информационной культурой
	2

	1.8 Технология управления ассортиментом яичных товаров
	
	
	3

	
	1
	Подготовка  сообщения по темам: «Перепелиные яйца», «Продукты переработки яиц». Осуществление поиска и использование информации  по теме: «Яичные товары», необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач.
	3

	1.9 Технология управления ассортиментом мясных товаров.
	
	
	17

	
	1
	ФРЗС Анализ фактического ассортимента мясных субпродуктов в розничном торговом  предприятии  фирмы «Метро» (на примере 2-3) магазинов. Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	2
	ФРЗС Подготовка информации на тему: « Ассортимент и основные товаропроизводители  мясных кулинарных изделий и желатиновой продукции в  АО « ГУЛЛИВЕР». Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	2

	
	3
	Подготовка  сообщения на тему:  «Колбасные одежды». Владение информационной культурой при использовании Интернет-сайтов.
	2

	
	4
	ФРЗС Сбор информации по фактическому ассортименту  колбасных изделий и мясокопченостей на примере торговых предприятий АО «ГУЛЛИВЕР». Расчет коэффициента полноты ( кП)  и устойчивости (Уа) ассортимента. Осуществление поиска и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	3

	
	5
	ФРЗС Сбор информации о стабильности и эластичности ассортимента мясных полуфабрикатов. Анализ обновления ассортимента мясных  кулинарных изделий в действующих торговых предприятиях города Ульяновска.
	3

	
	6
	ФРЗС Подготовка информации о покупательских предпочтениях при выборе колбасных изделий различных товаропроизводителей в торговых предприятиях «ПЯТЕРОЧКА».

Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	2

	
	7
	Подготовка к тестовому опросу
	2

	1.10  Технология управления ассортиментом рыбных товаров.
	
	
	16

	
	1
	ФРЗС Составление  ассортиментной таблицы по теме:   «Ассортимент и основные товаропроизводители рыбных полуфабрикатов, кулинарных изделий и желатиновой продукции,  реализуемых в торговых предприятиях АО  «ГУЛЛИВЕР» Работа в коллективе действующего торгового предприятия, эффективное общение с руководством и потребителями.
	3

	
	2
	Подготовка сообщения на тему: «Расшифровка маркировки и установления соответствия режима хранения рыбных товаров в магазине»
	3

	
	3
	Моделирование плоскостных алгоритмических карт по  теме: «Вяленая и сушеная рыба».
	3

	
	4
	ФРЗС Анализ полноты и устойчивости ассортимента нерыбного водного сырья в торговом предприятии фирмы «Метро».
	3

	
	5
	Сообщение на тему: «Болезни рыбы».
	2

	
	6
	Подготовка к зачету
	2

	1.11 Технология управления ассортиментом пищевых концентратов.
	
	
	14

	
	1
	ФРЗС Сбор информации о фактическом ассортимента пищевых концентратов в торговых предприятиях фирмы «Пятерочка».
	2

	1.12 Технология управления ассортиментом продуктов детского питания.
	
	
	3

	
	1
	ФРЗС Проведение анкетирования потребителей с целью изучения спроса на ПДП и установления покупательских предпочтений в торговых предприятиях «Провиант».
	2

	
	2
	ФРЗС Мини-исследования о соответствии оптимальных условий хранения и сроков реализация продуктов детского питания  в супермаркетах «Гулливер» требованиям технического регламента.
	2

	Курсовая работа
	
	Мини-исследование по курсовой работе
	5

	Всего
	156


Перечень тем курсовых работ
  ПМ.01 Управление ассортиментом 
МДК 01.01 Основы управления ассортиментом /прод/
Специальность 38.02.05 Товароведение и экспертиза качества 
потребительских товаров.

1. Анализ  показателей и структуры  ассортимента, зерномучных товаров  и особенности организация коммерческой деятельности по закупке и товароснабжению.

2.Анализ показателей и структуры ассортимента и сравнительная товароведная характеристика плодоовощных товаров от разных товаропроизводителей (на материалах действующего торгового предприятия).

3. Анализ показателей и структуры  и пути формирования  ассортимента кофе и чая в розничном торговом предприятии.

4. Анализ показателей ассортимента и потребительских свойств  пищевых жиров и яиц от разных товаропроизводителей, реализуемых в торговой сети г.Ульяновска. (на материалах действующего торгового предприятия )

5 Анализ показателей ассортимента и потребительских свойств  пищевых жиров и яиц от разных товаропроизводителей, реализуемых в торговой сети г.Ульяновска. (на материалах действующего торгового предприятия.

6.Особенности формирования ассортимента и  организации коммерческой деятельности по продаже кондитерских товаров в розничном торговом предприятии.

7.Особенности формирования ассортимента и  организации коммерческой деятельности по продаже мяса домашней птицы в розничном торговом предприятии.

8. Особенности формирования ассортимента и  организации коммерческой деятельности по продаже яичных товаров в розничном торговом предприятии.

9. Особенности формирования ассортимента и  организации коммерческой деятельности по продаже пищевых жиров в розничном торговом предприятии.

10.Особенности формирования ассортимента и  организации коммерческой деятельности по продаже  слабоалкогольных и безалкогольных напитков в розничном торговом предприятии.

11. Особенности формирования ассортимента и  организации коммерческой деятельности по продаже хлебных товаров в розничном торговом предприятии.

12. Сравнительная товароведная характеристика сахаристых и мучных кондитерских товаров реализуемых  в розничной торговой сети  г. Ульяновска.

13. Сравнительная товароведная характеристика  алкогольных напитков реализуемых  в розничной торговой сети  г. Ульяновска.

14. Сравнительная товароведная характеристика видов сыров, выявление потребности и пути формирования ассортимента в розничном торговом предприятии.

15.Сравнительная товароведная характеристика видов рыбных гастрономических товаров, выявление потребности и пути формирования ассортимента в розничном торговом предприятии.

16.Анализ факторов, формирующих и сохраняющих качество крупяных товаров и макаронных изделий, в розничном торговом предприятии.

17.Анализ факторов, формирующих и сохраняющих качество переработанных плодов, овощей и грибов, в розничном торговом предприятии.

18.Анализ факторов, формирующих и сохраняющих качество пирожных и тортов, в розничном торговом предприятии.

19. Анализ факторов, формирующих и сохраняющих качество продуктов детского питания, в розничном торговом предприятии.

4. условия реализации  междисциплинарного курса
4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация междисциплинарного курса предполагает наличие лабораторий «Товароведения и экспертизы продовольственных товаров»,  учебного магазина.
Оборудование учебного кабинета и рабочих мест кабинета 

Глава 1п  МДК 01.01

Технические средства обучения: 

Ноутбук-1;

Диапроектор  «лектор 600»-1;

Аудиовизуальные:

Телевизор-1

Видеомагнитофон-1

DVD проигрыватель

Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории: 

Рабочее место преподавателей-1;

Стол-1;

Шкафы-2;

Выдвижная тумба-1;

Кафедра-1;

Тумба-2;

Столы для учащихся-15;

Стулья-33;

Раскладная классная доска с экраном-1;

Жалюзи-по количеству окон;

Демонстрационные горки для размещения бутафории, муляжей, коллекций, натуральных образцов-4;

Художественное панно «рыба и рыбные товары»-1;

Ящик-картотека-2;

Напольный вентилятор-1;

Стенка для витринного инвентаря-1;

Рекламные окна-4;

Прилавки-4;

Стенка для дидактического материала с встроенной классной доской-1;

Микроскоп учебный-5;

Прибор для определения крепости макарон-5;

Сахариметр5;

Лактодесиметры-5;

Овоскоп-1;

Жирометры масляные, смешанные-3;

Спиртометр-1;

Ножи консервные-5;

Ножницы-5;

Ножи колбасные-3;

Картотека для стандаров-1;

Ножи сырные-3;

Стаканы чайные-20;

Тарелки закусочные-40;

Ложки столовые-30;

Ложки чайные-30;

Заварные чайники-5;

Набор чайный-1;

Доски разделочные-20;

Полоценце-10;

Чайная пара-25;

Чайник-1;

Кострюля-1;

Столы для преподавателя и лабаранта-4;

Стулья-10;

Шкаф для посуды-1;

Шкаф для дидактического материала-3;

Холдильник-1.

Оборудование и технологическое оснащение рабочих мест:

Электронный справочник, учебник (курс лекций по товароведению продовольственных товаров);

Электронные носители (диски) - нерыбное водное сырье, ягоды, субтропические и тропические плоды, сыры, чай, кофе и др.;

Муляжи - плодов, овощей, сыров, колбас;

Плакаты - (по всем группам товаров);

Обучающие карты, инструкционно-технологические карты, нормативные документы (стандарты), руководство по выполнению лабораторных и практических занятий, каталоги, бутафория, натуральные образцы, опорный конспект; 

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники для преподавателей

Раздел-1п МДК 01.01. 
Федеральные законы

1.Закон РФ от 07.02.92 N 2300-I (ред. от 28.07.2012 с изменениями,   вступившими в   силу с 01.01.2013) "О защите прав потребителей";

 2. «О техническом регулировании» от 27. 12. 2002 № 184- ФЗ с изменениями

3.   Перечень товаров, которые по истечении срока годности считаются непригодными для использования по назначению: Утв. Постановлением Правительства РФ от 16.06.1997 № 720 (в ред. от 10.05.2001 № 361).

4.Правила продажи отдельных видов товаров. Постановление Правительства РФ от 19. 01.1998 г. № 55 (в ред. от 01.02.2005 № 49) с изменениями.
5.Номенклатура продукции и услуг (работ), в отношении которых законодательными актами Российской Федерации предусмотрена их обязательная сертификация: Утв. Постановлением Госстандарта России от 30.07.2002 № 64 (с изм. и доп.).

6.Номенклатура продукции, соответствие которой  может быть подтверждено декларацией о соответствии: Утв. Постановлением Госстандарта России от 30.07.2002 № 64 (с изм. и доп.).

7.Продукция, подлежащая санитарно-эпидемиологической экспертизе: Утв. Приказом Минздрава России от 15.08.2001 № 325. (с изм. и доп.).

Основные источники для преподавателей

1. Елисеева Т Л.Г.Товароведение и экспертиза продовольственных товаров Серия: Высшая школа Издательство: Международный центр финансово-экономического развития, 2016г.

2. Карташова Л.В., М.А. Николаева, Е.Н. Печникова Товароведение продовольственных товаров растительного происхождения, 2018 г.

3. Кондрашова Е.А. Товароведение продовольственных товаров. – М.: Альфа-М: Инфра-М, 2017.

4. Казанцева Н.С.Товароведение продовольственных товаров Издательство: Дашков и Ко, 2019 г

5. Коник В.Н.Товароведение продовольственных товаровСерия: ПРОФИльИздательства: Альфа-М, Инфра-М, 2019 г.под ред. Н.А. Неверова
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Ресурсы Internet:

 http://www.markerovka.ru/state/zachem_nuzhen_shtrih_kod.html
 http://www.retailclub.ru/manage/334.html
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4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

Образовательный процесс ориентирован на формирование компетенций, освоение которых является результатом обучения междисциплинарного курса. Базой для изучения данного курса являются общепрофессиональные дисциплины профессионального цикла теоретические основы товароведения, основы коммерческой деятельности, метрология и стандартизация, правовое обеспечение профессиональной деятельности и др.

Программу междисциплинарного курса «Основы управления ассортиментом товаров» студенты  осваивают на теоретических занятиях, практических и лабораторных занятиях, учебной практике, производственной практике (практике по профилю специальности, преддипломной практике), в рамках аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы. Для формирования профессиональных компетенций и развития творческих способностей студентов используются инновационные технологии, ролевые  имитационные игры, деловые игры, экскурсии на пищевые предприятия, мини-исследования в действующих торговых предприятиях, конкурсы профессионального мастерства и т.д. 
 Учебная практика направлена на формирование у учащихся практических профессиональных умений, приобретение первоначального практического опыта. Занятия учебной практики проводятся в условиях производства на ведущих  предприятиях города АО «Гулливер», АО «Метро», которые соответствуют требованиям СанПиН, охраны труда и техники безопасности. С предприятиями, где осуществляется учебная практика, ежегодно заключаются двухсторонние договора.

Учебная практика может проводиться  на базе образовательного учреждения преподавателями профессионального модуля. 

Практика по профилю специальности направлена на формирование у учащихся общих и профессиональных компетенций, приобретение практического опыта. 

Производственная практика проводится в торговых предприятиях города под руководством мастеров производственного обучения. Организацию и руководство производственной практикой осуществляют руководители практики от образовательного учреждения и от организации. 

Занятия  производственной практики проводятся в условиях производства на ведущих  предприятиях города АО «Гулливер», АО «Метро», которые соответствуют требованиям СанПиН, охраны труда и техники безопасности. С предприятиями, где осуществляется производственная практика, ежегодно заключаются двухсторонние договора.

Самостоятельная работа студентов: аудиторная и внеаудиторная. 

Аудиторная самостоятельная работа студентов выполняется обучающимися под непосредственным руководством преподавателя и по его заданию. Внеаудиторная самостоятельная работа студентов выполняется обучающимися по заданию преподавателя, но без его непосредственного участия. Содержание аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы учащихся определяется преподавателем в соответствии с рекомендуемыми видами заданий. Виды заданий, их содержание могут иметь вариативный и дифференцированный характер, учитывать специфику региона, индивидуальные особенности учащихся.

5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля

 (вида профессиональной деятельности)

	Результаты 

(освоенные ПК)
	Общие показатели оценки результата
	Результаты  обучения 

(освоенные  умения, усвоенные  знания)
	Основные показатели оценки результата
	            Формы и методы

             контроля и оценки

	ПК 1.1.  Выявлять потребность в товарах


	ОПОР 1. Точность и достоверность выявления потребностей в  товарах, расчета показателей ассортимента, формирования  торгового ассортимента  по результатам анализа потребности в товарах.


	Умения
	
	

	
	
	У1-распознавать товары по ассортиментной принадлежности


	ОПОР 1.1.. Распознавание  товаров по ассортиментной принадлежности.
	Экспертный контроль решения ситуационных задач.



	
	
	У2-формировать торговый ассортимент по результатам анализа потребности в товарах
	ОПОР 1.2. Демонстрация умений формирования торгового ассортимента по  по результатам анализа потребности в товарах.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий



	
	
	У3-применять средства и методы маркетинга для формирования спроса
	ОПОР 1.3. Выбор и использование   средств и методов изучения спроса на товары в соответствии с видом спроса.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий



	
	
	У4.-применять средства и методы маркетинга для стимулирования сбыта


	ОПОР 1.4.Обоснованный выбор средств и методов маркетинга для стимулирования сбыта
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий



	
	
	У5-рассчитывать показатели ассортимента


	ОПОР  1.5.Точный расчет показателей ассортимента
	Экспертный контроль решения ситуационных задач.

	
	
	Знания
	
	

	
	
	Зн1-ассортимент товаров однородных групп определенного класса


	ОПОР 1.6. Достаточность знаний  ассортимента  товаров однородных групп определенного класса
	Устный опрос

	
	
	Зн2- потребительские свойства товаров


	ОПОР 1.7. Анализ  потребительских свойств товаров
	Устный опрос

Экспертное наблюдение и оценка практических действий 

	
	
	Зн3.-товароведные характеристики реализуемых товаров, их свойства и показатели
	ОПОР 1.8. Полнота знаний товароведных характеристик реализуемых товаров, их свойств и показателей
	Устный опрос, самостоятельная работа

	ПК 1.2. Осуществлять связи с поставщиками  потребителями продукции.
	ОПОР 2.

Точное соблюдение правил заключения договоров поставки на товары и осуществление контроля за их выполнением.

	Умения
	
	

	
	
	У 6.-оформлять договоры с контрагентами;


	ОПОР 2.1.Грамотное оформление договоров с контрагентами.
	Экспертная оценка тестового  контроля

Экспертная оценка дифференцированного зачета

	
	
	У 7.-контролировать их выполнение в т.ч. поступление товаров в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;


	ОПОР 2.2.Умение контролировать выполнение договоров поставки, согласовывать ассортимент  товаров соблюдения сроков поступления, количества и качества.
	Экспертный контроль решения ситуационных задач. Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий



	
	
	У8.-предъявлять претензии за невыполнение контрагентами договорных обязательств;
	ОПОР 2.3. Грамотность предъявления претензий за невыполнение контрагентами договорных обязательств;
	Экспертный контроль решения ситуационных задач. Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий

	
	
	У 9.-готовить ответы на претензии покупателей;
	ОПОР 2.4.Подготовка ответов на претензии покупателей
	Экспертный контроль решения ситуационных задач. Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий

	
	
	У 10.-производить закупку  товаров;


	ОПОР 2.5 Правильность и точность организации закупок


	Экспертный контроль решения ситуационных задач. Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий

	
	
	У 11.-производить  реализацию товаров;


	ОПОР 2.6 Строго контролировать  и выполнять операции по реализации товаров
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	У20 - соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к персоналу; 
	ОПОР 2.7  контроль и строгое соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к персоналу;
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	Знания
	
	

	
	
	Зн 4.-виды, назначение структура, договоров,  с поставщиками потребителями;

и потребителями;


	ОПОР 2.8.Достаточность знаний нормативно-правовой базы по заключению договоров с поставщиками потребительских товаров и потребителями.
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета, экзамена

	
	
	Зн 5. технологические процессы товародвижения;


	ОПОР 2.9.Организация технологических процессов товародвижения:

транспортно-экспедиционного обслуживания, перевозки грузов.
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	Зн 13. классификацию торгово-технологического оборудования;
	ОПОР 2.10 достаточность знаний для распознавания видов оборудования согласно классификации
	Устный опрос, экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	Зн 14.  назначение и устройство торгово-технологического оборудования;


	ОПОР 2.11 полнота знаний о назначении и устройстве торгово-технологического оборудования
	Устный опрос, экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	Зн 15. требования к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования;


	ОПОР 2.12 полнота знаний о  требованиях к условиям и правилам эксплуатации торгово-технологического оборудования;


	Устный опрос, экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	Зн 17. законы и иные нормативные правовые акты, содержащие государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся в организации;


	ОПОР 2.13 полнота знаний законов и нормативно-правовых актов, содержащих государственные нормативные требования охраны труда, распространяющиеся в организации;
	Устный опрос, экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	Зн 18. обязанности работников в области охраны труда;
	ОПОР 2.14 достаточность знаний  и строгое выполнение обязанностей работников в области охраны труда;
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета, практических действий.

	
	
	Зн 20. профилактика производственного травматизма;


	ОПОР 2.15 достаточность знаний о способах профилактики производственного травматизма;
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	ПК 1.3. Управлять товарными запасами и потоками.


	ОПОР 3.


Эффективность управления  товарными запасами и потоками  товаров, планирование мероприятий по ускорению оборачиваемости товаров, сокращению товарных потерь.

	Умения
	
	

	
	
	У12. учитывать факторы, влияющие на ассортимент  при организации товародвижения;


	ОПОР 3.1. Обоснованный учет факторов, влияющих на ассортимент  при организации товародвижения;
	Экспертный контроль решения ситуационных задач. Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	У13.- учитывать факторы, влияющие на качество  при организации товародвижения;


	ОПОР 3.2. Обоснованный контроль факторов, влияющих на качество  при организации товародвижения
	Экспертный контроль решения ситуационных задач. Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий

	
	
	У14.-соблюдать условия хранения товаров;


	ОПОР 3.3. Соблюдение условий хранения товаров


	Экспертная оценка тестового  контроля,  устного экзамена

	
	
	У15.-соблюдать сроки хранения товаров
	ОПОР 3.4. Соблюдение сроков хранения товаров
	Экспертный контроль решения ситуационных задач

Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических  действий



	
	
	У16.-рассчитывать товарные потери;


	ОПОР 3.5. Демонстрация умений расчета товарных потерь
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	У17.-планировать меры по ускорению оборачиваемости товаров;


	ОПОР 3.6 Квалифицированное планирование мер по ускорению оборачиваемости товаров
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	У18.- планировать меры по сокращению товарных потерь
	ОПОР 3.7. Планирование мер по сокращению товарных потерь
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	У19.- соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к торговым организациям;


	ОПОР 3.8 контроль и строгое соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к торговым организациям
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.


	
	
	У21.-соблюдать санитарно-эпидемиологические требования к товарам;


	ОПОР 3.9. контроль и строгое соблюдение санитарно-эпидемиологических требований к товарам;


	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	У22.- соблюдать санитарно-эпидемиологические требования  к окружающей среде;


	ОПОР 3.10. контроль и строгое соблюдение санитарно-эпидемиологических требований  к окружающей среде
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	У23 - соблюдать требования техники безопасности и охраны труда.


	ОПОР 3.11. контроль и строгое соблюдение требований техники безопасности и охраны труда.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	Знания
	
	

	
	
	Зн7.- правила приемки товаров;


	ОПОР 3.12. Соблюдение требований инструкций «О порядке приемки продукции материально-технического назначения и товаров народного потребления по количеству (П-6), по качеству (П-7), требований приемки товаров
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических  действий.

	
	
	Зн8-способы размещения товаров на складах
	ОПОР 3.13.Соблюдение правил размещения товаров на складах
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических  действий

	
	
	Зн9.-способы размещения товаров в магазинах;


	ОПОР 3.14. Соблюдение правил размещения товаров в магазинах.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических  действий

	
	
	Зн10.-условия и сроки транспортирования товаров однородных групп;


	ОПОР 3.15.Выполнение операций по условиям и срокам транспортирования товаров однородных групп.
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	
	
	Зн11.- условия и сроки  хранения товаров однородных групп;


	ОПОР 3.16.Выполнение операций по условиям и срокам хранения  товаров однородных групп.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	Зн12-основные мероприятия по предупреждению повреждения и порчи товаров;


	ОПОР 3.17.Выполнение операций по предупреждению повреждения и порчи товаров
	Устный опрос, экспертный контроль решения ситуационных задач

	
	
	Зн16. - нормативно-правовое обеспечение санитарно-эпидемиологического благополучия (санитарные нормы и правила);
	ОПОР 3.18. Достаточность знаний санитарных норм и правил
	Устный опрос и экспертная оценка выполнения практических действий.

	ПК 1.4. Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров.
	ОПОР 4.

Соблюдение правил оформления документации на поставку и реализацию товаров
	Умения
	
	

	
	
	У 7. - контролировать поступление товаров

 в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;


	ОПОР 4.1 контроль и строгое соблюдение поступления товаров  в согласованном ассортименте по срокам, качеству, количеству;
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета



	
	
	У 11.-производить  реализацию товаров
	ОПОР 4.2. Демонстрация умений процесса реализации товаров.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	Знания
	
	

	
	
	Зн6.-формы документального сопровождения товародвижения;

	ОПОР 4.3. Правильность и точность оформления товаросопроводительных документов, предусмотренных условиями поставки товаров.
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	Зн21. -  фактические или потенциальные последствия собственной деятельности (или бездействия) и их влияние на уровень безопасности труда;


	ОПОР 4.4 полнота знаний о фактических или потенциальных последствиях собственной деятельности (или бездействия) и их влиянии на уровень безопасности труда;
	Экспертное наблюдение и экспертная оценка выполнения практических действий.

	
	
	Зн22. - возможные последствия несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом)

	ОПОР 4.5 осознание возможных последствий несоблюдения технологических процессов и производственных инструкций подчиненными работниками (персоналом)
	Экспертная оценка выполнения практических занятий, дифференцированного зачета

	Результаты  (освоенные  общие  компетенции)
	Результаты  (спектр освоенных  общих  компетенций в процессе изучения дисциплины)
	Основные  показатели  оценки  результата (ОПОР)
	Формы  и методы  контроля  и оценки

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.


	· познавательный  интерес в ходе овладения профессиональными умениями и навыками, активная учебная позиция,  участие в конкурсах, выставках, конференциях, успешное прохождение практики
	ОПОР 1.1 Проявление  интереса к  своей  будущей  профессии

ОПОР 1.2 Обоснование значения развития торговли, анализ  состояния и  конъюнктуры развития рынка потребительских товаров.
	Экспертная оценка выполнения

самостоятельной  работы, письменной экзаменационной работы 

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.


	планирование собственной профессиональной  деятельности;

-обоснованный выбор методов и способов решения профессиональных задач 

· самооценка эффективности решения профессиональных задач, обоснование принятых решений;
	ОПОР 2.1.Осознанное планирование собственной профессиональной  деятельности
ОПОР 2.2 Обоснованность выбора и применения методов и способов решения профессиональных задач 

ОПОР 2.3 Эффективность и качество выполнения профессиональных задач 
	Экспертная оценка устного экзамена Экспертный контроль решения  ситуационных задач

Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении 

работ по учебной и производственной  практике 



	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.


	· применение профессионального поведения и быстроты принятия решения в стандартных и нестандартных ситуациях;
· аргументирование и обоснование принятых решений;
	ОПОР 3.1.Своевременность, точность принимаемых решений в стандартных и нестандартных ситуациях,

ОПОР 3.2. Способность нести ответственность за принятые решения.
	Экспертная оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.
	· нахождение информации для эффективного выполнения профессиональных задач;

- использование найденной информации для профессионального и личностного роста;


	ОПОР 4.1.Уровень, полнота знаний, умений при поиске и использовании информации для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития 

ОПОР 4.2.Практическое  использование найденной информации
	Экспертная оценка устного экзамена

Экспертный контроль решения ситуационных задач

Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении 

работ по учебной и производственной практике 

	ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий


	· демонстрация навыков работы в профессиональной сфере с использованием информационно-коммуникационных технологий;

	ОПОР 5.1.Правильность выбора, обоснованность, полнота использования информационно-коммуникационных технологий в профессиональной деятельности 
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении 

работ по учебной и производственной практике , письменной экзаменационной работы

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.


	· установление позитивного стиля общения, владение диалоговыми формами общения;

· использование приемов и методов психологии делового общения в работе с коллегами, руководством, клиентами, потребителями;

· самоанализ и коррекция стиля общения,

 установленных взаимоотношений в коллективе с учетом корпоративной этики;
	ОПОР 6.1.Уровень культуры общения  обучающихся с преподавателями, руководством, сотрудниками организации, в которой проходит практика, с покупателями
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении 

работ по учебной и производственной практике 

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.


	· формирование ответственного поведения в ходе выполнения совместной (командной) работы по решению профессиональных задач; 
	ОПОР 7.1.Ответственность за работу подчиненных и результат выполнение заданий  при приемке товаров, по обеспечению санитарно-эпидемиологического благополучия потребителей, за  безопасную работу подчиненных при эксплуатации торгово-технологического оборудования, за охрану труда
	Экспертное наблюдение и оценка на  практических занятиях при выполнении 

работ по учебной и производственной практике 

	ОК8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.
	· самоанализ личностного уровня развития и профессиональной подготовки;

· планирование личностного развития и повышения уровня профессиональной компетентности;

· участие в профессиональных конкурсах, тренингах личностного роста;

· оценка эффективности организации самостоятельных занятий при освоении профессиональных компетенций;


	ОПОР 8.1.Самостоятельное определение эффективных коммерческих задач, планирование  профессионального и личностного развития, занятие самообразованием, повышения квалификации.
	Интерпретация результатов наблюдений за деятельностью обучающегося в процессе освоения образовательной программы.

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.


	· систематический анализ инноваций в профессиональной сфере;

· использование актуальных изменений профессиональных технологий в практической деятельности;
	ОПОР 9.1.Практическое применение инноваций в профессиональной сфере.
	Экспертное наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении 

работ по учебной и производственной практике , письменной экзаменационной работы

	Код Лр реализации программы 

воспитания
	Личностные результаты  (Лр) реализации программы воспитания 

(дескрипторы) 

	

	
	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные отраслевыми требованиями к деловым качествам личности

	*ЛР 13
	Соблюдающий в своей профессиональной деятельности этические принципы: честности, независимости, профессионального скептицизма, противодействия коррупции и экстремизму, обладающий системным мышлением и умением принимать решение в условиях риска и неопределенности

	*ЛР 14
	Готовый соответствовать ожиданиям работодателей: проектно-мыслящий, эффективно взаимодействующий с членами команды и сотрудничающий с другими людьми, осознанно выполняющий профессиональные требования, ответственный, пунктуальный, дисциплинированный, трудолюбивый, критически мыслящий, нацеленный на достижение поставленных целей; демонстрирующий профессиональную жизнестойкость

	*ЛР 15
	Открытый к текущим и перспективным изменениям в мире труда и профессий

	
	Личностные результаты реализации программы воспитания, определенные на региональном уровне

	*ЛР 18
	Владеющий физической выносливостью в соответствии с требованиями профессиональной компетенции

	*ЛР 21
	Способный к применению инструментов и методов бережливого производства

	*ЛР 22
	Умеющий быстро принимать решения, распределять собственные ресурсы и управлять своим временем

	*ЛР 25
	Способный к применению логистики навыков в решении личных и профессиональных задач

	
	Личностные результаты реализации программы воспитания, определённые ключевыми работодателями

	*ЛР 26
	Осознающий значимость профессионального развития в выбранной профессии
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